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természetet
Az ML Prime™ egy Lactobacillus plantarum baktérium készitmény, e
melyet az olasz Cattolica del Sacro Cuore, Piacenza-i Karan szelektaltak. T |
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Az ML Prime™ a fagyasztva szaritott starterkulturadk 4j irdnyzata, mely nagyon erés almasavbonté
aktivitassal rendelkezik.

Az ML Prime™ hasznalata esetén nincs kockézata az illésavképzédésnek, és az almasavbontas
Nagyon aktiv starterkultira, nem emeli a bor erjedési illsavtartalmat! Nem bontja a citromsavat, nincsenek almasavbontasi

mely hatékonyanvéda  3romajegyei, igy érzékeny aromatikaju fehér mustoknal is hasznalhat6 részleges almasavbon-
nemkivanatos tasra.

baktériumflératol. . - . i i . . - .
Az ML Prime™ baktérium az optimalt gyartasi eljardsnak és nagy sejtszamnak kdszoénhetéen a

9 beoltds utdn azonnal nagy aktivitassal mikodik. A bor pH-jan szaporodasképtelen, tehat a beoltasi
dozis kotelezéen betartando!
Az almasavbontas Er6teljes malolaktikus enzimaktivitasa lerdviditi az adaptécios fazist. Voros tételeknél gyorsan
befejezédik az alkoholos  |ebontjaazalmasavat 3,5 g/I-ig. A problémas 1 g/l alatti almasavat is lebontja!
erjedés végére,

Az ML Prime™ a boraszok legjobb mikrobioldgiai eszkéze az alacsony sav- (pH>3.4) és magas
véarhaté alkoholtartalmu (>16-18 tf%), alacsony 6sszes kénessav tartalmu (50 mg/l) vorésborok
6 biztonsagos elkészitéséhez.

nincs illésavtermelés.

Az ML Prime™-mal rendkivil gyors almasavbontdst lehet el6idézni magas pH-an, miel6tt a spon-
tan baktérium- és Brettanomyces fléra elszaporodna, melynek mikrobdi a magas illésav-, biogén
amin-, diacetil- stb. termel&désért, vagy egyéb borhibék, borbetegségek kialakulasaért felel6sek.

Borok korai stabilizalasa.
Megakadalyozza a
karos mikrobakkal torténo

fertézédést. Megfeleléen alkalmazott koinokulaciéval (0-24 6raval az éleszté utan oltva) a klasszikus voros-
borkészités almasavbontéasara kivaléan alkalmazhaté. Az utébbiidék gyakorlati tapasztalata, hogy
e 16-18,2 tf% alkoholtartalmu Ujborok almasavbontdsara is hasznalhaté. Igen alacsony pH-ju (3,0-

3,1) fehér mustok savharmonizalé részleges almasavbontéasara (40-50%-0s csokkentés) is kivalo!

Gatolj tan floérat:
atolja a sporitan rora Ehhezatechnolégidhoz van egy kiilon termékleiras.

nincs illésavtermelés,
nincs illat-, izhiba .

ELONYOK

Az ML Prime™ megfelel6en alkalmazott koinokulaciéval az aldbbiakat garantélja:

« Gyorsdominancia a spontan fléra baktériumaival szemben, igy illat- és izhibak nem alakulnakki.

« Amust/cefre almasav tartalmanak gyors lebontasa (3-6 nap a sz616fajtatdl és a must/cefre 6ssze-
tételtdl figgben).

« Fakultativ heterofermentativ baktérium, igy nincs illésavtermelés (glikdzbol, fruktozbdl nem
képezecetsavat).

« A bor korai stabilizaciéja valdsithaté meg, mert az almasavbontds mar az alkoholos erjedés
végére befejezédik. Az Gjbort mar koran kénezhetjiik vagy BACTILESS-szel is kezelhetjiik. igy a
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F Nl = spontan fléra baktériumai, Brettanomyces élesztéi nem nyernek teret.
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BORASZATI ES MIKROBIOLOGIAI TULAJDONSAGOK

« Koinokulaciéval alkalmazandé, a kénezés fiiggvényében  « HOmérsékletitartomany:20-26°C.
(0-25-50 mg/l) 0-24 6raval az élesztés beoltast kovetéen  « Kénezésmaximum 50 mg/I.

kellamusthozvagy a cefréhezadni. + Nincsilldsavképzés!
« Alacsonyabb almasavtartalom lebontasara 16-18,2 tf% « Nembontjaacitromsavat - nincs diacetilképzés!
alkoholtartalmuvordsboroknal is képes! « Nemképezhisztamint és biogén-aminokat!
+ Fehérmustok részleges 40-50 %-os almasavbontésa. « Fahéjsav-észteraz negativl Nem képez etil-fenol prekurzo-
« Almasavbonté kapacitas 3,4 pH f6l6tt normal dozisu rokat.
beoltassal 3,5 g/I. - Johatassalvanaborszinintenzitasara.

Koinokulaciéval hasznalva az ML Prime™ pozitivan hat a borok strukturajara és

flszerességére.
Patent application H ASZN AL ATA
EP1631657
Az ML Prime™ az Oenococcus oeni baktériumoktél az aldbbiakban kiilonbozik:
Alkoholtolerans - Nemszaporodik borban.

tejsavbaktériumtorzs atlagos

- + Asikeresalmasavbontdshoza megadott dozist kell alkalmazni:
vagy magas pH-ju borokhoz

2509g/25hlvagy 1kg/100hl.

1. Elesztés beoltas:
Az el6irasoknak megfeleléen rehidratalja az élesztét, valamelyik GO-Ferm® rehidra-

P taciodsinaktiv élesztokészitménylink segitségével, majd oltsa be a mustot/cefrét.
d Awarded )
INNOX#TION 2. ML Prime™ baktériummal torténé beoltas:
z s Koinokulaciés beoltas 0-25, 25-max.50 mg/l kénessav adagolas fliiggvényében, 0-24
'—,‘% . 5 oraval afejéleszt6 utan.
4"4,’[ 0 + Rehidratélja az ML Prime™-ot viz és must 1:1 aranyu keverékében 20-26 °C-os
Ly hémérsékleten 15 percig, majd az igy rehidratalt baktériumokat keverje a musthoz/

cefréhez.

+ Kierjedt bornal 15 perc rehidratacié viz és bor 1:1 ardnyu elegyében, majd bekeverés
aborba.20g/hl OPTI-MALO PLUS™ hasznalata mellett.

« Gondoskodjon arrél, hogy a hémérséklet 20-26 °C kozott legyen az erjedés alma-
savbontasideje alatt. Ahémérséklet ne menjen 20°Cala.

« Erjedéskozben tigyeljen atorkolykalap rendszereslocsolasara.
Azalmasavbontas gyorsan végbemegy a beoltast kévetden.

TAROLAS ES CSOMAGOLAS

« Liofilizalt por alaku készitmény, 250 g-os és 1 kg-os kiszerelésben.

+ A baktériumokat a felbontas utan azonnal fel kell hasznalni.

« 4°C-on 18 vagy -18 °C-on 36 hénapig tarolhaté bontatlan, eredeti csomagolasban.

Az eredeti zart csomagokat 3 hétig lehet kdrnyezeti hdmérsékletentdrolni szallitas, tarolas) jelentés aktivitdscsokkenés nélkiil
(< 25°C).
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