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koinokulációs beoltással
vörösborkészítésnél pH    3.4, Összes S0 50 mg/l2
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Lactobacillus plantarum

Az egy baktérium készítmény
melyet az olasz Cattolica del Sacro Cuore Piacenza i Karán szelektáltak

,
, - .

Lactobacillus plantarumML Prime™

ALKALMAZÁS

ELŐNYÖK

ML Prime™

ML Prime™

ML Prime™

ML Prime™
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ML Prime™

Az a fagyasztva szárított starterkultúrák új irányzata mely nagyon er s almasavbontó
aktivitással rendelkezik

Az használata esetén nincs kockázata az illósavképz désnek és az almasavbontás
nem emeli a bor erjedési illósavtartalmát Nem bontja a citromsavat nincsenek almasavbontási
aromajegyei így érzékeny aromatikájú fehér mustoknál is használható részleges almasavbon
tásra

Az baktérium az optimált gyártási eljárásnak és nagy sejtszámnak köszönhet en a
beoltás után azonnal nagy aktivitással m ködik A bor pH ján szaporodásképtelen tehát a beoltási
dózis kötelez en betartandó
Er teljes malolaktikus enzimaktivitása lerövidíti az adaptációs fázist Vörös tételeknél gyorsan
lebontja az almasavat 3 5 g I ig A problémás 1 g l alatti almasavat is lebontja

Az a borászok legjobb mikrobiológiai eszköze az alacsony sav pH 3 4 és magas
várható alkoholtartalmú 16 18 tf alacsony összes kénessav tartalmú 50 mg I vörösborok
biztonságos elkészítéséhez

Az mal rendkívül gyors almasavbontást lehet el idézni magas pH án miel tt a spon
tán baktérium és flóra elszaporodna melynek mikrobái a magas illósav biogén
amin diacetil stb termel désért vagy egyéb borhibák borbetegségek kialakulásáért felel sek
Megfelel en alkalmazott koinokulációval 0 24 órával az éleszt után oltva a klasszikus vörös
borkészítés almasavbontására kiválóan alkalmazható Az utóbbi id k gyakorlati tapasztalata hogy
16 18 2 tf alkoholtartalmú újborok almasavbontására is használható Igen alacsony pH jú 3 0
3 1 fehér mustok savharmonizáló részleges almasavbontására 40 50 os csökkentés is kiváló
Ehhez a technológiához van egy külön termékleírás

Az megfelel en alkalmazott koinokulációval az alábbiakat garantálja
Gyors dominancia a spontán flóra baktériumaival szemben így illat és ízhibák nem alakulnak ki
A must cefre almasav tartalmának gyors lebontása 3 6 nap a sz l fajtától és a must cefre össze
tételt l függ en
Fakultatív heterofermentatív baktérium így nincs illósavtermelés glükózból fruktózból nem
képez ecetsavat
A bor korai stabilizációja valósítható meg mert az almasavbontás már az alkoholos erjedés
végére befejez dik Az újbort már korán kénezhetjük vagy szel is kezelhetjük Így a
spontán flóra baktériumai éleszt i nem nyernek teret
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Brettanomyces

Brettanomyces

BACTILESS

ML PrimeTM

Nincs illósavtermelése!

A bor minőségének megőrzésére.
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•Használja a

természetet

befejeződik az

.

alkoholos
erjedés végére,

nincs illósavtermelés

mikrobákkal történő
fertőződést

Borok korai stabilizálása.
Megakadályozza a

káros
.

.

Gátolja a spontán flórát:
nincs illósavtermelés,

nincs illat-, ízhiba

BAKTÉRIUM

direkt beoltás

Használatának

fő oka

Tejsavbaktériumok
é ő áTerm szetb l szelekt lva

Nagyon aktív starterkultúra, 
mely hatékonyan véd a 

nemkívánatos 
baktériumflórától.
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Az almasavbontás
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Az előírásoknak megfelelően rehidratálja az élesztőt valamelyik rehidra-
tációs inaktív élesztőkészítményünk segítségével majd oltsa be a mustot cefrét
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az baktériumoktól az alábbiakban különbözik:
Nem szaporodik borban
A sikeres almasavbontáshoz a megadott dózist kell alkalmazni:
250 g/25 hl vagy 1 kg/100 hl
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Koinokulációs beoltás 0-25, 25-max.50 mg/I kénessav adagolás függvényében, 0-24
órával a fejéleszt után.

Rehidratálja az -ot víz és must 1:1 arányú keverékében 20-26 °C os
h mérsékleten 15 percig, majd az így rehidratált baktériumokat keverje a musthoz/
cefréhez.
Kierjedt bornál 15 perc rehidratáció víz és bor 1:1 arányú elegyében, majd bekeverés
a borba. 20 g/hl használata mellett.
Gondoskodjon arról, hogy a h mérséklet 20-26 °C között legyen az erjedés alma
savbontás ideje alatt. A h mérséklet ne menjen 20 °C alá.
Erjedés közben ügyeljen a törkölykalap rendszeres locsolására.
Az almasavbontás gyorsan végbemegy a beoltást követ en.

Oenococcus oeni

1. Élesztős beoltás:

2. baktériummal történő beoltás:

GO Ferm- ®

OPTI-MALO PLUSTM
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• Kénezés maximum 50 mg/I.
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Koinokulációval alkalmazandó, a kénezés függvényében
(0-25-50 mg/l) 0-24 órával az éleszt s beoltást követ en
kell a musthoz vagy a cefréhez adni

• Alacsonyabb almasavtartalom lebontására 16-18,2 tf%
alkoholtartalmú vörösboroknál is képes!

• Fehér mustok részleges 40-50 %-os almasavbontása
• Almasavbontó kapacitás 3,4 pH fölött normál dózisú

beoltással 3,5 g/I

• H mérsékleti tartomány: 20-26 °C

Nincs illósavképzés
Nem bontja a citromsavat nincs diacetilképzés
Nem képez hisztamint és biogén aminokat
Fahéjsav észteráz negatív Nem képez etil fenol prekurzo
rokat
Jó hatással van a bor színintenzitására

BAKTÉRIUM

BORÁSZATI ÉS MIKROBIOLÓGIAI TULAJDONSÁGOK

Koinokulációval használva az pozitívan hat a borok struktúrájára és
fűszerességére.

ML Prime
TM

HASZNÁLATA

Tejsavbaktériumok
é ő áTerm szetb l szelekt lva
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Liofilizált por alakú készítmény, 250 g-os és 1 kg-os kiszerelésben.
A baktériumokat a felbontás után azonnal fel kell használni.
4 C-on 18 vagy -18 C-on 36 hónapig tárolható bontatlan, eredeti csomagolásban.
Az eredeti zárt csomagokat 3 hétig lehet környezeti h mérsékletentárolni szállítás, tárolás) jelent s aktivitáscsökkenés nélkül
(< 25 C)

TÁROLÁS ÉS CSOMAGOLÁS


