Specialis éleszt6szarmazék
Forras a természet

( PURE-LEES )LONGEVITY"

UJ SZELEKTALT SPECIALIS INAKTIVALT ELESZTO, MELY MEGVEDI A BOROKAT
AZ OXIDACIOTOL A TAROLAS ES ERLELES SORAN

Az alkoholos erjedés befejez6dése utan a bor nagyon érzékennyé vélik az oxidaciora. Az oxidacios
folyamatok felelések a gylimolcsaromak csokkenéséért és a nehézkes aromajegyek kialakuldsaért. A %
PURE-LEES LONGEVITY™ egy specidlis inaktivalt éleszté (SWYT™), melyet az INRA (Montpellier) a \ a7 2055
Lallemand-nal kozosen fejlesztett ki, abbdl a célbdl, hogy a bor a tarolas és az érlelés sordn védve \ AN

legyen az oxidacios hatasokkal szemben. “
APURE-LEES LONGEVITY™ nagy mennyiségU oldott oxigént képes megkdtni.

PATENTED

n°W02009095587A-Int.
n°2 247 205 B-EU

ALKALMAZASANAK ELONYEI

Hatékonyan megkétia bor oldott oxigéntartalmat.

20g/hIPURE-LEES LONGEVITY™kb. 1 mg/l oldott oxigén megkotésére képes.

« Aborszinének ésaromdinak oxidaciotél valé védelme.

Mellékhataskénta PURE-LEES LONGEVITY™ aborharménia kialakitdsahozis hozzajarul.
« Kilonosen alkalmas afehér- és rozéborok védelmére.

« Aborokkénessavigényének csokkentése.

« Aromakoté mellékhatasa gyakorlatilag nincs.

2008. 6ta szamos inaktivalt élesztéterméket vizsgéltak, hogy megallapitsak ezek oxigénkotd képességét. ElGszor laboratoriumi
méretben standard médszert hasznéltak az oxigénkoté-kapacitds meghatarozasara (maximalis oxigénkotd kapacitas és -sebes-
ség) mind modell, mind valédi borokban. Ezt kovetéen féllizemi méretben hosszabb tavon értékelték az inaktiv éleszt6-
készitmények oxidacio ellenivéddhatdsat. A kisérletek alapjan a PURE-LEES LONGEVITY™ bizonyultalegjobbnak.
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1. abra:
Tobb inaktivalt éleszt6termék maximalis
oxigénkoto-képességének értékelése 0 -
modellborban. \_ A B ¢ Eg:ggﬁ%m )

( SWYT" Process] SWYT™ (Specific Wine Yeast Treatment): LALLEMAND-specifikus termikus élesztd inaktivalasi eljaras a sejtfal
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WINE WIN NUTRIENTS ENZVMES CHITOSAN VINEVARD Original by culture
FERMENTACGIO VEASTS BALTERA /PROTECTORS WACTIAED VeAsTs SOLUTIONS 'ginal by cuitu

ot Teatmentpos ) szerkezetének meg6rzésére az alacsony molekulatémeg vegyiiletek felszabaditdsara.

KOKOFERM Kft. - 3231 Gyongydssolymos, Csakkdi ut 10. « Tel.: +36-37/370-892 - www.kokoferm.hu




Specialis éleszt6szarmazék
Forras a természet

Szamos lzemi kisérlet bizonyitotta, hogy a PURE-LEES LONGEVITY™ segit megvédeni a szint és az aromékat az oxidaciotol
(hatékonyabban, mintaz SO, ezen kisérleti korilmények kozott):
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3. abra:
2, dbra: Sauvignon blanc borok 6sszehasonlito
Sauvignon Blanc borok 6sszehasonlit6 vizsgalata: vizsgalata: SO, adagolas (60 ppm)
Kontroll vs. SO, adagolas (60 ppm) vs PURE-LEES LONGEVITY™ (40 g/hl): vs PURE-LEES LONGEVITY™ (40 g/hl):
Szinértékelés 5 honapos érlelés utan Tiolvizsgalat 5 honapos érlelést kovetéen.
BORASZATI ALKALMAZAS
AJANLOTT DOZIS:

+ 20-40 g/hl
Ha a bort hosszabb ideig taroljak, illetve tobbszor kezelik/fejtik, akkor tobbszor kisebb dézisokban (10 g/hl) kell a
PURE-LEES LONGEVITY™-t a borhoz adagolni (maximum 40 g/hl).

+ Akontaktid6 fiigg az érlelésifolyamat hosszatol (1-9 honap).

« OldjaaPURE-LEES LONGEVITY™-t 10 x-es mennyiség( vizben vagy borban és keverje 6ssze.

 Keverjeelaborral tokéletesen a gyors és optimalis hatas elérése érdekében.
« Azalkoholos erjedés végén vagy marakészborbaadagolhaté.

PURE-LEES LONGEVITY™ specidlisinaktivalt élesztd, igy természetes aminosavakat és dsvanyi anyagokat tartalmaz.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 1 kg zart, tarsitott féliatasak.
- Szaraz helyen tarolja.
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