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FINELY"

Eleszt6fehérje készitmény kiméletes borderitéshez

LEIRAS 0

A FINELY™ egy élesztéfehérje kivonat, amely természetes, allergénmentes és
vegan alternativat kinal a borderitéshez.

A FINELY™ a Lallemand specidlis eljarasaval készil, mellyel a Saccharomyces
cerevisiae sejtjében természetesen jelen |évé élesztéfehérjék kerlilnek kivonasra,
koncentralasra, megfeleld aktivitdisuk megbrzése mellett. A teljes
fehérjetartalom meghaladja a széritott termék 50 %-at, és legaldbb 50 %-anak
molekulatomege 15 kDa-ndl nagyobb. A FINELY™ egyedilallé Osszetétele
kiemelked6 tulajdonsagokat kdlcsonoz a kiméletes borderitéshez.

Granuldlt formdja homogén eloszlatast tesz lehetdévé az optimalis hatékonysag
érdekében.

ELONYOK & Fehér-ésrozémustok esetén a FINELY™ pozitiv hatassal van a deritési teljesitményre és
2 a szinre a hideg Ulepitésnél és flotacié soran.
EREDMENYEK

A FINELY™ eltavolitja a kdnnyen oxidalodo fenolokat a fehér- és rozémustokbdl, és akér
alacsonyabb adagolas mellett is j6 alternativa lehet a PVPP-re.
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Kontroll 82,09 | 26,68 | 5,75 FINELY™ 10g/hl + Bentonit 25 g/hl ( F10 + B25)
PVPP 30 g/hl 82,64 | 25,94 | 5,02 osszehasonlitva
PVPP 17 g/hl + Bentonit 50 g/hl (PVPP17+B50)
™
FINELY ™10 g/hl 82,98 | 26,92 \‘3@ A borok ,b" paraméterének (CIELAB) mérése és az
Grenache rozémust, IFV Provence (Franciaorszag) abszorbancia meghatarozasa 420 nm-en:
CIELAB szintér pafarrjétereine’k m’éré’sez ] Az alacsonyabb b érték = kevésbé sargas
Az alacsonyabb b érték = kevésbé sargas szinarnyalat = alacsonyabb oxidaciéra utal.
\_ szinarnyalat = alacsonyabb oxidacidra utal. ) \ J

( NPE" process | NPE™ (Native Protein Extraction Process): Olyan eljaras, amelynek soran nativ éleszt6fehérje-
] kivonatot allitanak elé fejlett sejtapritasi technikak alkalmazasaval, ezt kvetéen gondos kivonasi
és tisztitasi folyamatok kdvetkeznek.
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Kiilénbdz6 deritészerekkel kezelt Rhéne-volgyi Erzékszervi vizsgalat 12 kostold részvételével egy Dél-
(Franciaorszag) hazasitott vordsbor zavarossag mérése Franciaorszagbol szarmazo Merlot boron, amelyet
\_ deritést kdvetéen J L kiilonbo6z6 deritészerekkel kezeltek. Y,
«  AFINELY™ hatékony deritést biztosit, a sepré jo tomorodésével, ezaltal minimalizalja a borveszteséget.
«  AFINELY™ javitja a tanninmin8séget és a vorosborok 6sszmindségét, mikdzben megbrzi a borok
szerkezetet és az aromakat.

BORASZATI ALKALMAZAS
Ajanlott dézis: 5-30 g/hl vordsborokndl; 1-10 g/hl fehér és rozéborokndl ; 1-15 g/hl fehér és rozé mustoknal.

Laboratériumi prébaderitéssel lehetéség van az adagolas bormatrixahoz torténd igazitasara. Az OIV
ajanlasoknak és a (EK) 2019/934 rendeletnek megfeleléen maximalis torvényes dézisa: 30 g/hl musthoz,
fehér- és rozéborhoz, valamint 60 g/hL vérosborhoz.

A FINELY™-t oldjuk fel 10-szeres mennyiségl vizben (példaul 500 g 5 liter vizben). Adjuk a musthoz/borhoz,
és biztositsunk megfelel6 homogenizalast levegbztetés nélkiili kevertetéssel.
Ulepedés utan fejtés és sz(irés.

— CSOMAGOLAS ES TAROLAS
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« 500 g zart féliatasak
«  Szaraz, hlvos helyen tarolja.

«  Felbontést kdvetéen hasznalja fel a tasak
tartalmat.
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NUTRIENTS SPECIFIC ENZVMES CHITOSAN VINEVARD —
VEASTS BACTERIA JPROTECTORS VEAST DERIVATIVES SOLUTIONS Original by culture
Visionary biological solutions - Being original is key to your success. At Lallemand Oenology, we apply our passion for innovation, maximize www.lallemandwine.com

our skill in production and share our expertise, to select and develop natural microbiological solutions. Dedicated to the individuality of your wine, we
support your originality, we cultivate our own.





