Enzimek
Természetbdl szelektalva

LALLZYME

A LALLZYME egy folyékony enzimkészitmény préseléshez és musttisztitdshoz, melyet
Aspergillus niger fermentacidjaval nyernek. -

A LALLZYME enzim alkalmazasa soran né a présbol szabadon kifolyd szinlé és a kinyerhet6
must mennyisége. Az alacsonyabb présnyomassal kombinalt LALLZYME hasznélat javitja a
must mindségét, kevesebb fenolos és negativ hatasu kolloidélis anyag oldédik ki.

LALLZYME"

ALALLZYME folyékony halmazéllapota miatt egyszerlbben kezelhetd. Az enzimkészitmény
intenziv hatdsa miatt a pektin gyorsan lebomlik, jelentésen csokken a must viszkozitésa. Ez az
alapja a must Ulepitésre vagy flotélasra val6 el6készitésének. A feldolgozasi id6 csokkentésével és
ajobb préseliciklusokkal n6 a teljes feldolgozasi folyamat hatékonysaga.

Az enzim hatékonyan bontja az egyenes pektin félancot és a komplex eldgazasokat is. Specidlis
Osszetételének koszonhetéen a LALLZYME seqgiti a préselhetéséget nehéz kdrilmények
kozottis: nagy pektintartalom, 8sszetett pektinszerkezet, alacsony pH és révid feldolgozasiidé.

TULAJDONSAGOK

« Gyors és konnyU préselhet6ség, jobb mindség

« Tobb szinlé, nagyobb kihozatal

- Gyors pektinbontas, gyors Ulepedés, j6 flotalhatdsag
« Fahéjsav-észteraz mentes

ALKALMAZAS

DOZIS: 1,5-2 mi/hl vagy q standard kériilmények kdzétt, 12°C hémérséklet felett.

2-3 ml/hl vagy g alacsonyabb 8-12°C hémérséklet-tartoményban.
A legjobb eredmény elérése érdekében a LALLZYME enzimet a prés toltésekor vagy minél kordbban kell a cefréhez vagy
musthoz adagolni.

Alacsony hémérsékleten (8 °C) is mikddik. A hdmérséklet befolyasolja a dozist és a kezelés idejét is. Az egyenletesebb kijuttatas
érdekében keverje el az enzimet 10-100 x-s mennyiségl vizzel vagy musttal. FIGYELEM! Az enzimaktivitasra nincs hatassal a
normal dozisu SO, adagolas. Ne hasznaljon bentonitot a LALLZYME kezelés alatt, mivel az enzim fehérje. Az enzimkezelést
kovetden pektinteszttel ellendrizhetd a pektinbontds sikeressége.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 1 kg-os mlanyag flakon.
- Tarolja a LALLZYME enzimet hiivos, széraz helyen, lehetdéleg 4-8°C-on, eredeti bontatlan csomagolasban.
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