Enzimek
Természetbdl szelektalva

LALLZYME

A LALLZYME Aspergillus niger eredetU, mikrogranulalt enzimkészitmény fehér és rozé
mustok tisztitdsahoz.
A LALLZYME a pektin hidroliziséhez sziikséges harom pektindz keveréke: pektin-liaz

(PL), pektin-metil-észterdz (PE), poligalakturondz (PG) . Masodlagos enzimaktivitasokkal
kombinalt, melyek aktivan hozzdjarulnak a pektinek teljes és gyors hidraliziséhez. Erds a
kilonleges, pektinlancokat belilrél hasitd endopektindz aktivitasa: pektin-lidz, endo-
poligalakturondz.

Nagy és Osszetett enzimaktivitdsa miatt a LALLZYME javitja a korai szuret miatt éretlen
pektinszerkezetl sz6l6k, a nehezen kezelhet6 fajtak (Bianka, Muscat lunel) préselhetéségét, az
Ulepedést éstisztulast. Flotacidhozis kiemelten ajanlott!

A LALLZYME kiilonlegessége, hogy nehéz llepitési korlilmények kdzott (alacsony
hémérséklet, magas pektintartalom, erésen eldgazé pektinszerkezet, alacsony pH vagy rovid
kontakt id6) is hatékonyan mukodik.
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A LALLZYME -vel kombinalva is hasznélhato. Eretlen pektinszerkezetii fajtaknal akar a
cefréhezisadhaté.

TULAJDONSAGOK

« Gyors és teljes pektinbontés alacsony dézis mellett.

« Az enzim extrém korilmények kozott is aktiv: alacsony pH (<3,2), alcsony hémérséklet (min. 5°C) magas pektintartalom.
« Gyorsan képz6d6 kompakt tledék.

- Fahéjsav-észterdz mentes.

ALKALMAZAS

DOZIS: 1 g/hl vagy q standard kériilmények kézétt, 12°C felett.
2 g/hl vagy q alacsonyabb hémérsékleten, 8-12°C kozott.

Keverje el az enzimet 10-100x-os mennyiségl vizben vagy mustban, hogy a teljes kezelend6 tétellel kdnnyen lehessen
homogenizélni. Ahémérséklet befolydsolja az enzim aktivitasat. Alacsonyabb hémérsékleten dozisemelés!

Az enzim aktivitadsat nem befolyasoljaa normél kénezés.

Mivela LALLZYME fehérje, ne hasznaljon bentonitot azenzimkezelés alatt.

Akezelés utani maradék pektin ellenérzésére hasznalja a pektintesztet.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« ALALLZYME 250g-os miianyag doboz.
« Szdraz, hilivos helyen tarolandé. Minéségét meg6rzi 4 évig. Lejarati id6é a doboz oldalan.

Kertilje a kbzvetlen bérrel torténd érintkezést és porképzédést. Az enzim belégzése tulérzékenységet okozhat.
Tovdbbi informdcidk a termék Biztonsdgi Adatlapjdn taldlhatok.
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