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A mikrogranulált, eredetű enzimkészítmény fehér

szőlő közepes és hosszú héjonáztatáshoz.

Nagy pektináz aktivitású enzimkészítmény amely optimális kombinációja a pektin liáznak

pektin-metil észteráznak és poligalakturonáznak Béta glükozidáz aktivitásának köszönhetően

felszabadítja a terpénalkoholokat az aglikonokhoz kötött aromaelőanyagokból

LALL Aspergillus niger
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Maceráz aktivitása nagyon alacsony, így nem extrahál polifenolokat és más nemkívánatos

komponenseket a héjból és magból. A enzim használatával a tiol- ,

terpénalkohol-, norizoprenoid- és fenolos aromaanyagok aromaprekurzoraiból szabadít fel

szabad aromakomponenseket, így a fajtaaromát fokozó vegyületek minél tökéletesebb kinyerése

érhető el. A javítja a préselhetőséget. Az erjedő mustban az

aromafelszabadítás tovább folytatódik, így a -al a borok aromában és

ízben komplexebbek, fajtajellegesebbek lesznek.
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TULAJDONSÁGOK

ALKALMAZÁS

FEHÉR SZŐLŐK KÖZEPES ÉS HOSSZÚ HÉJONÁZTATÁSÁHOZ. ROZÉ KÉSZÍTÉSHEZ IS.

FELSZABADÍTJA A GLÜKOZIDOSAN KÖTÖTT ILLAT- ÉS AROMAANYAGOKAT.

• Hatékonyabb héjonáztatás.

• Különlegesen nagy béta-glükozidáz aktivitás.

• Növeli az ízkomplexitást

• Növeli a fajtajelleget és aromaintenzitást.

• Fahéjsav-észteráz mentes.

DÓZIS: 1 5-2 g/100 kg szőlő normál körülmények között 10 C felett, ° .

2-2,5 g/100 kg alacsonyabb hőmérsékleten 8-10 °C.

CSOMAGOLÁS, TÁROLÁS

•

• Száraz, hűvös helyen tárolandó. Minőségét megőrzi 4 évig. Lejárati idő a doboz oldalán.

A kiszerelése 100 g-os műanyag doboz. Gazdabolti forgalomban 10 g-os kiszerelésben is

kapható.

LALLZYME CUVÉE BLANC™

Kerülje a közvetlen bőrrel történő érintkezést és porképződést. Az enzim belégzése túlérzékenységet okozhat.

További információk a termék Biztonsági Adatlapján találhatók.

Adagolja a -t minél korábban a szőlőhöz (garatba, bogyózóba).

Ha az alapanyag botrytis fertőzött, akkor a héjonáztatás kerülendő. Ilyen esetben enzimhasználat a musttisztításnál.

Keverje el az enzimet 10-100x-os mennyiségű vízben vagy mustban, hogy a teljes kezelendő tétellel könnyen lehessen

homogenizálni. A hőmérséklet befolyásolja az enzim aktivitását. Alacsonyabb hőmérsékleten dózisemelés! Az enzim aktivitását

nem befolyásolja a normál kénezés. Mivel a LALLZYME Cuvée blanc™ fehérje, ne használjon bentonitot az enzimkezelés alatt.

A kezelés utáni maradék pektin ellenőrzésére használja a pektintesztet.

LALLZYME CUVÉE BLANC™


