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LALLZYME

A LALLZYME mikrogranuldlt, Aspergillus niger eredetl enzimkészitmény fehér
sz616 kozepes és hosszu héjondztatashoz.

Nagy pektindz-aktivitdsu enzimkészitmény, amely optimalis kombinacidja a pektin-lidaznak,
pektin-metil-észterdznak és poligalakturonaznak. Béta-gliikozidaz aktivitasanak kdszénhetéen E L
felszabaditja a terpénalkoholokat azaglikonokhoz kététt aromael6anyagokbdl. = LALLZYME

Macerdz aktivitdsa nagyon alacsony, igy nem extrahal polifenolokat és mas nemkivanatos
komponenseket a héjbol és magbol. A LALLZYME enzim hasznélataval a tiol-,
terpénalkohol-, norizoprenoid- és fenolos aromaanyagok aromaprekurzoraibdl szabadit fel
szabad aromakomponenseket, igy a fajtaaromat fokozé vegyuletek minél tokéletesebb kinyerése
érheté el. A LALLZYME javitja a préselhetéséget. Az erjedé6 mustban az w
aromafelszabaditas tovabb folytatédik, igy a LALLZYME -al a borok aromaban és
izben komplexebbek, fajtajellegesebbek lesznek.

TULAJDONSAGOK

« Hatékonyabb héjonaztatas.

« Kulonlegesen nagy béta-glikozidaz aktivitas.
« Noveli az izkomplexitast

- Noveli a fajtajelleget és aromaintenzitast.

- Fahéjsav-észteraz mentes.

ALKALMAZAS

DOZIS: 1,5-2 g/100 kg sz616 normal kériilmények kdzott 10 °C felett.
2-2,5 g/100 kg alacsonyabb hémérsékleten 8-10 °C.

Adagoljaa LALLZYME -tminél kordbban a sz616h6z (garatba, bogydzoba).

Ha azalapanyag botrytis fert6zott, akkor a héjonaztatas keriilend®é. llyen esetben enzimhasznalat a musttisztitasnal.

Keverje el az enzimet 10-100x-os mennyiségl vizben vagy mustban, hogy a teljes kezelendd tétellel konnyen lehessen
homogenizélni. A hdmérséklet befolyasolja az enzim aktivitasat. Alacsonyabb hémérsékleten ddzisemelés! Az enzim aktivitasat
nem befolyasoljaanormal kénezés. Mivel a LALLZYME Cuvée blanc™fehérje, ne hasznéljon bentonitot azenzimkezelés alatt.
Akezelés utani maradék pektin ellenérzésére haszndlja a pektintesztet.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« ALALLZYME kiszerelése 100 g-os miianyag doboz. Gazdabolti forgalomban 10 g-os kiszerelésben is
kaphaté.
« Szdaraz, hlivos helyen tarolandé. Mindségét megérzi 4 évig. Lejarati idé a doboz oldalan.

Kertilie a kézvetlen bérrel torténd érintkezést és porképzédést. Az enzim belégzése tulérzékenységet okozhat.
Tovdbbi informdcidk a termék Biztonsdgi Adatlapjdn taldlhatok.
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