28

KOKOFERM Kift, H-3231 Gyongyodssolymos, Csakkéi ut 10. Tel/fax: (00-36)-37/370-892, kokofm@t-online.hu

UVAFERM CM
Vilagszerte jolI bevalt éleszto

Fehérborokhoz, pezsgbalapborokhoz és tanningazdag, érlelésre
szant vorésborokhoz, gyiimélcscefrékhez

TERMEK, TORZS: A franciaorszagi Montrachet-ben szelektalt Saccharomyces cerevisiae. A CM
"Monntrachet-Davis 522" néven is ismert. Az UVAFERM CM volt a vilagon az els6é kereskedelmi
forgalmu szaritott éleszt6. A CM azéta vilagszerte hasznalt, sok bortipushoz és szamos
alkalmazasteruleten jol bevalt éleszt. Németorszagban ez a legkeresettebb szaritott fajélesztd. Az
FVM Egri Szélészeti és Boraszati Kutato Intézetének ajanlasaval.

ERJESZTESI VISELKEDES: Az erjedést nagyon gyorsan beinditjia. Lendiletes, folyamatos és
maradék cukor nélkuli kierjedést biztosit.

Kitiin6 érzékszervi eredményeket ad, fokozza a borok illatat. Elsésorban fliszeres, tanningazdag
és testes virdsborok készitésére ajanljuk. A CM Bordeaux-ban és Burgundiaban igen elterjedten
hasznalt vérésborélesztd. Németorszaghan az elsé szamu vérbséleszté szintén az UVAFERM
CM. Az almasavbontassal kompatibilis éleszté.

Kénnyed, gytimoicsés fehérborok és kénnyl pezsgbalapborok készitéséhez is ajanljuk.

Nagy cserzbanyagtarmu és csonthéjas gyiimélcsék cefreerjesztésére is kivalo éleszténk.

ALKOHOLTOLERANCIA: A CM megdfelels tapanyag-ellatottsag mellett 16-17 %
alkoholtartalmig is képes erjeszteni.

ERJESZTESI KAPACITAS: Literenként 16,8 g cukor ad 1 v/v% alkoholt.

SO2-TERMELES: Az SOx-termelés minimalis: kb. 25 mg/l. A kén-dioxidot lekoté anyagok (pl.
acetaldehid) képzése szintén igen kismértéka.

ERJEDESI HOMERSEKLET: Optimalis tartomany 15 és 30 °C kdzott. 10 °C-tol mar jol erjeszt.

CSOMAGOLAS: 0,5 kg-os és 10 kg-os vakuumcsomagolasban (10 kg-os egységkarton), 20 g-os
kis kiszerelésben is. Kistermel6k részére és szdl6fajta-kisérletekhez.

ALKALMAZASI TERULET ES ADAGOLAS:

Fehérborok mustja 20-30 g/hl
Vorosborcefrék 20-30 g/q
Gyiimoélcscefrék 20-30 g/q

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: REHIDRATACIO utan. Az optimdlis élesztdaktivitas eléréséhez a
szaritott élesztét kb. 10 x-es mennyiségl (azaz 1 kg élesztd kb. 10 | vizben) 35-40 °C (max. 40 °C)
hémérsékletli KLORMENTES ivévizben folyamatos keverés kdzben "feloldjuk". 15 perces allasidd
utan a rehidratalt élesztét az erjesztendd tételhez adjuk. Az élesztét az erjesztendd tételben jol
keverjik ell A beoltasnal vigyazzunk, hogy a rehidratalt éleszté és a beoltandd anyag hédmérséklete
kozotti kuldnbség ne haladja meg a 10°C-ot. Megoldas: egy- vagy kétlépéses szoktatas.

Magas varhato alkohltartalom esetén a GO-Ferm-es rehidratacio feltétlen ajanlott.

CSOMAGOLAS: 0,5 és 10 kg-os vakuumcsomagolasban (10 kg-os egységkarton), 20 g-os kis
kiszerelésben is.

TAROLAS: A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszté szaraz, hiivés helyen tarolva 48 honapig
garantaltan megfelel6 aktivitasu marad. Optimalis tarolasi koérlilmények: szaraz hely, 5-15 °C
hémérséklet. Felbontas utan felhasznalandd! Kérjiuk a hasznalati utasitasok betartasat!
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