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Speciális inaktivált é őszármazékokleszt
Forrás a t éerm szet

Az glutationban (antioxidáns tulajdonságú tripeptid) és poliszacharidban
gazdag természetes speciális inaktivált élesztő (SIY=Specific lnactivated Yeast). Különleges előállítási
technológiájának köszönhetően kimagaslóan nagy glutation-tartalma van. A musthoz adagolása
musttisztítás előtt vagy után minél korábban történjen meg, az oxidáció elleni mielőbbi védelem
érdekében. Jobb aromaminőség, erőteljesebb aromatika, a tiolok és észterek hosszú idejű megőrzése
jellemzi az -tal kezelt borokat, még egy év után is. Az
poliszaharid tartalma növeli a borok teltségét, szájat kitöltő ízérzetét.
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ELŐNYÖK ÉS EREDMÉNYEK

A Lallemand termékköréből egy speciális borélesztő került kiválasztásra a glutationban gazdag
inaktivált (GSH-SI) előállítására. A gyártás során az a cél, hogy a szaporítási,
inaktiválási szárítási folyamat végére minél nagyobb oldható redukált glutation (GSH) tartalmú legyen
a végtermék (min. 18 g/kg). Nemcsak a glutation mennyisége, hanem annak aktív formában a mustba,
borba történő beoldása is fontos kritérium. A Stellenbosch-i egyetem kísérleteiben különböző GSH-
ban gazdag inaktivált élesztőkészítmények glutationtartalmát vizsgálták .

Az tartalmazta a legnagyobb mennyiségű redukált glutationt (Kritzinger et al,
2012).

(1. ábra)
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Az hatása a borok aromatartalmára:
Számos tanulmány bizonyítja a glutation aromákra, terpénekre, észterekre és természetesen az illó tiolokra gyakorolt hatását
(Curtin, 2009, Fragasso et al. 2010, Andujar-Ortiz et al. 2010, Aguera et al. 2012).
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FEHÉR- ÉS ROZÉ BOROK AROMAINTENZITÁS- ÉS
FRISSESSÉG FOKOZÁSÁRA, A HOSSZÚ ÉLETŰSÉG BIZTOSÍTÁSÁRA

1. ábra: Különböző glutationban gazdag élesztőkészítmények
által kibocsájtott aktív redukált (GSH), inaktív oxidált (GSSG) és
összes glutation-tartalom (redukált + oxidált)
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BORÁSZATI ALKALMAZÁS

CSOMAGOLÁS, TÁROLÁS
• 2.5 kg-os társított csomagolásban.
• Száraz, hűvös, napfénytől védett helyen tárolja.
• Eredeti csomagolásban az 4 évig eltartható.OPTIMUM WHITE™

Speciális é őszármazékleszt
Forrás a t éerm szet

2. ábra:  Rupeiro & Rabo de Ovelha (Alentejo, Portugália):
Összehasonlító kísérlet: standard GSH-SIY-val (20 g/hl) és

-tal (20 g/hl) kezelt borok, ahol a glutationtartalmú
anyagokat az erjedés kezdete előtt adták a tételekhez.
OPTIMUM WHITE™

2. ábra: Összehasonlító kísérlet, ahol Roupeiro et Rabo de Ovelha bort (portugál), egy átlagos glutationban gazdag készítménnyel
és -tal kezeltek. Különböző aromakomponenseket vizsgáltak (észterek, terpének) a borokban.
Az - al kezelt borban szignifikánsan több különböző észter és terpén volt mérhető az átlagos glutation-
tartalmú készítménnyel kezelt borhoz képest.
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Érlelés során az aromák jobban megőrződnek.
Számos tudományos kísérlet igazolja, hogy a glutation egyértelműen segíti a tiolok megőrzését az érlelés alatt. Az eredményeket a

és a mutatja be. A kísérletek az INRA-val (Monpellier) együttműködve Savignon blanc és Syrah rozé borokon végezték
. A kezelt tételekben a 3-merkapto-hexanol (3MH) és acetátja (3MHA) jobban megőrződött. Ezek a vegyületek

felelősek a passiógyümölcs, a grapefruit aromatikáért, melyek az erjedés elején adagolt -tal kezelt borokban
jelentősen nagyobb mennyiségben voltak jelen.

3. 4. ábra

(Aguera et al. 2012)
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AJÁNLOTT DÓZIS:
20-40 g/hl• az elérni kívánt eredménytől függően. Keverje el az OPTIMUM WHITE™-ot 10 x-es mennyiségű vízben, mustban
vagy borban és keverje össze a kezelendő tétellel.

• Musttisztítás előtt vagy után, lehetőleg minél előbb, adagolja a musthoz.

Érzékszervi küszöb
• 3MH: 50-60 ng/l • A-3MH: 2,5-9 ng/l




