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GLUTASTAR™

A TERMESZETES ANTIOXIDANSOK KIRALYA

A GLUTASTAR ™ egy kulonleges specidlis inaktivalt élesztészarmazék garantélt, bioldgiailag
hatékony, redukalt glutation tartalommal, melyet a fehér és rozé borok oxidacié elleni védelmére
fejlesztettek ki. A GLUTASTAR ™-t akar a sz6l6re vagy préselés utdn azonnal a musthoz adva kivételes
tulajdonsagainak kdszonhetéen a leghatékonyabban védi meg a mustot és a bort a barnulastél az
aromaoxidaciotol, az 6regedéstél. Mind a fehér, mind a rozé borok frissebbek, elegansabbak, aroma-
intenzivebbek, hosszabb életpélydjuak lesznek. A tiolok és észterek hosszabb ideig 6rz6dnek meg.

A GLUTASTAR ™ nemcsak azaromaintenzitast és a tartdssagot javitja a nagy mennyiség stabil peptid
(pl. redukalt glutation) kibocsajtasaval, hanem magas poliszacharid tartalmanak kdszonhetéen noveli
a szdjat kitolt6 érzetet, a bor testességét, kerekségét. A rozé boroknal hosszu ideig megérzi az eleven,
oxidaciot nélkiilozd pinkes-lilas drnyalatot.

A GLUTASTAR ™ a Lallemand és a Dijoni Egyetem (Institut Universitaire de la Vigne et du Vin, Francia-
orszag) kozos kutatomunkajanak eredménye. A specidlis éleszt6torzs és az optimalt gyartasi eljaras
egyuttesen biztositjaa GLUTASTAR ™ lehetd legnagyobb redukalt glutation tartalmat (min. 25 g/kg),
ésazt, hogy ezazantioxidans, szabadgyokfogé peptid tartalom a mustba és aborbaiis teljes mennyisé-
gében be tudjon oldédni.
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ELONYOK ES EREDMENYEK
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Nagy szabadgyokfogoé aktivitas. .
A Lallemand Sauvignon blanc borban (Loire-volgy, Franciaorszag, 2018) vizsgélta a
GLUTASTAR ™ szabadgyokfogé aktivitasat. Az eredmények egyértelm(ien bizonyitjak, g 2
hogy a GLUTASTAR ™-nakkiilénlegesen nagy a szabadgyokfogd aktivitasa (1. dbra) E 28802
= 2.7E-02
1. abra: Antioxidans aktivitas mérése DPPH teszttel palackozas utan, 2302
o6sszehasonlit6 kisérlet, Sauvignon blanc, 2018. 25602
\ Kontroll GLUTASTAR™ )
Jelentds hatasavan azaromaanyagokra. e N
, g e ys s s , 3MH - ng/1 3MH-A - ng/l
Hatékonyan védiaz oxidaci6érzékeny aromaanyagokat. - -
Sauvignon blanc (Loire-vélgy, Franciaorszag, 2018) borban " °
vizsgaltdk az aromaanyagok koncentraciéjat 30 g/hl p “
GLUTASTAR ™-ral kezelt borban, kezeletlen kontroll ellené- g
ben. Stabulacio, 8 nap 4°C-on, majd 24 h-s musttisztitas 12 °C- b figd " .
on enzimmel. 2. dbra: a GLUTASTAR ™-ral kezelt borban a 3- © kowol  alumasTaRm 10 O kool aLumasTan™
merkapto-hexanol (3MH), 3-merkapto-hexil-acetat (3MHA)
és a 4-merkapto-4-metilpentdn-2-on (4MMP) ©
koncentracidja jelentésen nagyobb. .
2. abra: Osszehasonlito kisérlet: e, GLUTASTAR™
Sauvignon blang, Loire, ill6 tiolok analizise az erjedés végén - J

GSH-* GSH+™ (Glutationra Optimalt Gyartasfolyamat): a LALLEMAND egy innovativ kiilénleges gyartasi
( i Process] eljarasa, amellyel maximaljak a glutation természetes élesztd altali szintézisét, hogy a végtermék

(Stuthatione opinized pocess ) magasabl koncentraciéban tartalmazza az oldhaté redukat glutation-t.
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Alegnagyobb redukalt glutationtartalmu termék. (" GSH az alkoholos erjedés utén )

Dél-nyugat franciaorszagi Sauvignon blanc. Kdzvetlenil a préselés utan 30 g/hl-es dézisu el
GLUTASTAR ™ adagolés kontroll ellenében, majd llepités (24h, 5 °C-on), erjesztés, és a
borok 6sszehasonlité vizsgdlata. A GLUTASTAR ™ redukalt glutation tartalmanak nagyon
egyértelmdahatdsamégakészborbanis, melyeta 3. dbra mutat be.
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3 ,b . Kontroll GLUTASTAR™
e . . . . -abra: M Kontroll M SIY GLUTASTAR™ + prefermentative
GSH koncentracioé tjborban, 6sszehasonlitoé kisérlet, Sauvignon blanc
L9 J

/]jgg T i e h Szin-ésaromavédelem.
o e o e Syrah-Grenache rozé (Provence, 2018) borban vizsgéltak a szin és aroma-
By T e m"egorze5|"kepe.<>,seg,etazrldoelorehz?nladta\{al. ’

P T (S Kozvetleniil a préselés utan azaldbbi kezeléseket alkalmaztak:

JEE | ! EE 30 g/hl borséfehérje, 30 g/hl GSH inaktiv éleszt6, 30 g/hl GLUTASTAR ™ és

kezelés nélkilikontroll. A4.dbrdnlathaté, hogy a GLUTASTAR ™hatékonyan
védte a bor szinét az oxidativ hatasoktdl.

Ebben a kisérletben a GLUTASTAR ™-os kezelés a bor aromatikéjara is pozi-
tivan hatott: ndvelte kandiscukor, a sdrga és pirosgyiimolcs, fliszeres aroma
jelleget és csokkentette abor keser( izérzetét.
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4. abra: Szin alakulasa Syrah/Grenache rozé borban

BORASZATI ALKALMAZAS

AJANLOTT DOZIS:
« 20-40 g/hl az elérni kivant cél fliggvényében.
+ Keverje el a GLUTASTAR ™-t 10 x-es mennyiségu vizben vagy mustban. Préselés utan, mar a musttisztitas el6tt a kezelendé
tételhez adhaté. Legkésébb erjedés el6tt adja a musthoz. Oxidaciéérzékeny Ujborok kezelésére is hasznalhato.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 2.5 kg-os térsitott félias kiszerelés.
« Szdraz, hivos helyen tarolja.
+ Az eredeti, bontatlan csomagolasban a GLUTASTAR ™ a gyartastdl szamitott 4 évig eltarthato.
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