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Speciális é őszármazékleszt
Forrás a t éerm szet

A egy különleges speciális inaktivált élesztőszármazék garantált, biológiailag

hatékony, redukált glutation tartalommal, melyet a fehér és rozé borok oxidáció elleni védelmére

fejlesztettek ki. A -t akár a szőlőre vagy préselés után azonnal a musthoz adva kivételes

tulajdonságainak köszönhetően a leghatékonyabban védi meg a mustot és a bort a barnulástól az

aromaoxidációtól, az öregedéstől. Mind a fehér, mind a rozé borok frissebbek, elegánsabbak, aroma-

intenzívebbek, hosszabb életpályájúak lesznek. A tiolok és észterek hosszabb ideig őrződnek meg.

A nemcsak az aromaintenzitást és a tartósságot javítja a nagy mennyiségű stabil peptid

(pl. redukált glutation) kibocsájtásával, hanem magas poliszacharid tartalmának köszönhetően növeli

a szájat kitöltő érzetet, a bor testességét, kerekségét. A rozé boroknál hosszú ideig megőrzi az eleven,

oxidációt nélkülöző pinkes-lilás árnyalatot.

A a Lallemand és a Dijoni Egyetem (Institut Universitaire de la Vigne et du Vin, Francia-

ország) közös kutatómunkájának eredménye. A speciális élesztőtörzs és az optimált gyártási eljárás

együttesen biztosítja a lehető legnagyobb redukált glutation tartalmát (min. 25 g/kg),

és azt, hogy ez az antioxidáns, szabadgyökfogó peptid tartalom a mustba és a borba is teljes mennyisé-

gében be tudjon oldódni.
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ELŐNYÖK ÉS EREDMÉNYEK

Nagy szabadgyökfogó aktivitás.
A Lallemand Sauvignon blanc borban (Loire-völgy, Franciaország, 2018) vizsgálta a

szabadgyökfogó aktivitását. Az eredmények egyértelműen bizonyítják,

hogy a -nak különlegesen nagy a szabadgyökfogó aktivitása (1. ábra)
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Jelentős hatása van az aromaanyagokra.
Hatékonyan védi az oxidációérzékeny aromaanyagokat.

Sauvignon blanc (Loire-völgy, Franciaország, 2018) borban

vizsgálták az aromaanyagok koncentrációját 30 g/hl

GLUTASTAR ™-ral kezelt borban, kezeletlen kontroll ellené-

ben. Stabuláció, 8 nap 4°C-on, majd 24 h-s musttisztítás 12 °C-

on enzimmel. 2. ábra: a GLUTASTAR ™-ral kezelt borban a 3-

merkapto-hexanol (3MH), 3-merkapto-hexil-acetát (3MHA) 
és a 4-merkapto-4-metilpentán-2-on (4MMP)

koncentrációja jelentősen nagyobb.

A TERMÉSZETES ANTIOXIDÁNSOK KIRÁLYA

1. ábra: ,
, , .

Antioxidáns aktivitás mérése DPPH teszttel palackozás után
összehasonlító kísérlet Sauvignon blanc 2018

2. ábra: Összehasonlító kísérlet:
Sauvignon blanc, Loire, illó tiolok analízise az erjedés végén
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BORÁSZATI ALKALMAZÁS

CSOMAGOLÁS, TÁROLÁS
• 2.5 kg-os társított fóliás kiszerelés.

• Száraz, hűvös helyen tárolja.

• Az eredeti, bontatlan csomagolásban a a gyártástól számított 4 évig eltartható.GLUTASTAR ™
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3. ábra:
GSH koncentráció újborban, összehasonlító kísérlet, Sauvignon blanc

A legnagyobb redukált glutationtartalmú termék.
Dél-nyugat franciaországi Sauvignon blanc. Közvetlenül a préselés után 30 g/hl-es dózisú

adagolás kontroll ellenében, majd ülepítés (24h, 5 °C-on), erjesztés, és a

borok összehasonlító vizsgálata. A redukált glutation tartalmának nagyon

egyértelmű a hatása még a kész borban is, melyet a mutat be.3. ábra
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Szín- és aromavédelem.
Syrah-Grenache rozé (Provence, 2018) borban vizsgálták a szín és aroma-

megőrzési képességet az idő előrehaladtával.

Közvetlenül a préselés után az alábbi kezeléseket alkalmazták:

30 g/hl borsófehérje, 30 g/hl GSH inaktív élesztő, 30 g/hl és

kezelés nélküli kontroll. A látható, hogy a hatékonyan

védte a bor színét az oxidatív hatásoktól.

Ebben a kísérletben a -os kezelés a bor aromatikájára is pozi-

tívan hatott: növelte kandiscukor, a sárga és pirosgyümölcs, fűszeres aroma

jelleget és csökkentette a bor keserű ízérzetét.

4. ábrán
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AJÁNLOTT DÓZIS:
20-40 g/hl• az elérni kívánt cél függvényében.

• Keverje el a -t 10 x-es mennyiségű vízben vagy mustban. Préselés után, már a musttisztítás előtt a kezelendő

tételhez adható. Legkésőbb erjedés előtt adja a musthoz. Oxidációérzékeny újborok kezelésére is használható.
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4. bra: Szín alakulása Syrah/Grenache rozé borbaná


