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Aromák Maceráció

ALKALMAZÁS Pektinbontó, erős macerációs, extrakciós enzim. Fajtajellegesebb illatosabb párlatok

LEÍRÁS
Granulált nagy koncentrációjú pektináz számos egyéb mellékaktivitással. Fahéjsav-
észteráz mentes. 
Eredet: Aspergillus niger

AKTIVITÁS ÉS HATÁSMECHANIZMUS

A LALLZYME EX-V nagy 
aktivitású pektolitikus enzimkészítmény 
különleges mellékaktivitásokkal, melyek 
felszabadítják a gyümölcshéj értékes 
anyagait. 

A LALLZYME EX-V használatának 
előnyei

- Gyorsan lebontja a gyümölcsök
pektintartalmát ezért a cefre könnyen 
keverhetővé, szivattyúzhatóvá válik.
- A pektin lebontásával visszafogja a cefrék
erjedés és lepárlás alatt jelentkező habzását
(tökéletes habzásgátlás: Foamsol).
- Gördülékenyebb erjedés.
- Erős celluláz, hemicelluláz aktivitásával
több aromaanyagot szabadít fel a
gyümölcsökből a cefrézés és az erjesztés
során, mint a hagyományos pektinázok.

 
hatásspektruma

ALKALMAZÁS

Az enzimet adagolás előtt oldja fel 100x-os 
mennyiségű vízben vagy a gyümölcs 
levében, majd ezt követően adja 
megfelelően eloszlatva a kezelendő tételhez. 

CSOMAGOLÁS, TÁROLÁS ÉS KEZELÉS

LALLZYME EX-V kiszerelése 100 g-
os műanyag doboz.

• Száraz, hűvös helyen tárolandó.
• Minőségét megőrzi 4 évig.
• Lejárati idő a doboz oldalán.

Kerülje a közvetlen bőrrel történő 
érintkezést és porképződést. Az enzim 
belégzése túlérzékenységet okozhat. 
További információk a termék 
Biztonsági Adatlapján találhatók.
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A gyümölcssejtfalak és poliszacharidok hatékony feloldásával fokozza a párlatok minőségjavító 
komponenseinek felszabadítását, növeli a párlat fajtajelleg-fokozó aromaanyagainak mennyiségét. A 
legerősebb macerációs képességű LALLZYME enzim. 

DÓZIS
A LALLZYME EX-V dózisa: 2-3 g/q. 
Kombinálva:
2 g/q LALLZYME Cuvée blanc + 1 g/q LALLZYME 
EX-V.




