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Egyszerii megoldas az elakadt erjedésekre!
Saccharomyces cerevisiae (ex bayanus)

UVAFERM 43 RESTART™YSEO

A Lallemand egyszerii megoldast kinal az elakadt rossz G/F aranyu
erjedések djrainditasara

EREDET

Az UVAFERM 43 RESTART fajélesztd gyartastechnologigjat a Lallemand boraszati kutatdcsoportia a
franciaorszagi Inter-Rhéne Boraszati Intézettel kozosen fejlesztette ki, mellyel az éleszté természetes mdédon még
ellenalldbba valt a stressz hatasokkal szemben (magas alkoholtartalom, rossz G/F arany, egyéb nem kivanatos
feltételek), melyek az erjedés megakadasahoz hozzajarulnak.

ELONYOS TULAJDONSAGOK

Ha az alkoholos erjedés az erjedés kdzben leall, a must valészinilleg sokkal tdbb fruktozt tartalmaz, mint
glikozt (a glikézt az élesztdék jobban tudjak hasznositani). Eddig a legjobb megoldast a Fructoferm W33
fruktofill élesztd hasznalata jelentette, viszont ez az éleszté csupan 14,7 v/iv% alkoholtoleranciaju.

Az Uvaferm 43-as torzs gyartasi eljarasat a Lallemand egy specialis el6 akklimatizacids lépéssel bdvitette,
igy sziletett az UVAFERM 43 RESTART. Ezen eljaras kdvetkeztében az élesztd sokkal ellenallébb a gatld
tényez6kkel szemben. Az Inter-Rhbne intézet teszijei igazoltak az éleszté jobb mikodését a megakadt
erjedések élesztére toxikus korilményei k6zott. A gyartasi receptura specialis mikrotapanyagokat tartalmaz,
melyek el6nye a tulélési faktorok mennyiségének ndvekedése és védd hatasa. Ezek a tulélési faktorok
specialis szterolok és tobbszdrdsen telitetlen zsirsavak, melyek az élesztsejtek membranjat erésitik. A
sejtek igy sokkal robusztusabbak, a beoltast kovetéen kisebb a sejtpusztulas, és az éleszt6 rovidebb id6 alatt
akklimatizal6dik a musthoz.

A jé boraszati gyakorlattal kombinalva az UVAFERM 43 RESTART™ lehetévé teszi, hogy a
boraszok par lépésben hatékonyan megoldjak a rossz G/F arannyal elakadt erjedések
problematikajat, a borok minGségének megdirzése mellett.

MIKROBIOLOGIAI ES BORASZATI TULAJDONSAGOK

Saccharomyces cerevisiae (ex bayanus)

Kiemelkedé alkalmazkodd és dominancia képesség

Kompetitiv faktor: aktiv

Kivald a rossz G/F aranyu elakadt tételek erjedésének Ujrainditasara
A fruktézt jobban hasznositja, mint a legtdbb boréleszté

Viszonylag alacsony nitrogénigény(

Nagy alkoholtolerancia: 16 tf% alkoholig

Jo erjedéslefutas

Kékszbl6 cefrék: erés polifenol extrakcio

Neutrélis érzékszervi hatas

Erjedésben elakadt tételek ujraoltasara a legalkalmasabb éleszté (10 °C feletti hbmérsékleten)
Nagyon csekély SOz képzés, H2S képzési hajlam minimalis

Nincs Bockser- és illéképzés

ADAGOLAS
Magas cukortartalmu kéksz616 cefrék és mustok: 25 g/hl + 30 g/hl GO-FERM® PROTECT evolution
l]jraolta’s: 30 g/hl UVAFERM 43 RESTART és 30 g/hl GO-FERM® PROTECT evolution
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CSOMAGOLAS
0,5 kg-os vakuumcsomagolas (10 kg-os egységkarton).

TAROLAS

A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszt§ szaraz, hiivdés helyen tarolva 48 hénapig garantaltan megfeleld
aktivitasi marad. Optimalis tarolasi korlilmények: szaraz hely, 5-8 °C hémérséklet. Felbontas utan
felhasznalandé! Kérjik a hasznalati utasitasok betartasat!

ERJEDESBEN ELAKADT TETELEK UJRAOLTASA 100 hl (<20 °C) ESETEN:

> Analizistdl fuggden allitsa be a megfelel§ SOz szintet

> A rovid és kdzepes szénatomszamu erjedésgatld zsirsavak megkotésére adjon 4 kg RESKUE™
specialis élesztsejtfal készitményt az elakadt borhoz

» 24-48 6ra utan fejtse le a bort az aljrél, majd emelje a hémérsékletét 20 °C-ra

1. LEPES: Keverjen 3 kg GO-FERM Protect Evolution-t 60 liter 37-40 °C-os vizbe, majd keverjen hozza
kiméletesen 3 kg UVAFERM 43 RESTART-ot, és 30 percig hagyja allni.

2. LEPES: Adja a rehidratalt éleszt6héz a kovetkezé keveréket: 130 | viz, 20 kg cukor, 330 liter
ujrainditandé detoxifikalt bor és 200 g UVAVITAL levegdvel jél atkevertetve. A keverék hémérséklete
legyen 20-25 °C-0s. Az éleszt6t 48 éran at hagyjuk dolgozni ebben az oldatban.

3. LEPES: Adjuk a kb. 5 hl anyaélesztét a 100 hl detoxifikalt, 20-22 °C-ra felmelegitett erjedésben
megakadt borhoz és adjunk még a keverékhez 2-4 kg Uvavital-t (a maradék cukortartalom fliggvényében).

YSEO™ eljdrds: Yeast Security & Sensory Optimization = Eleszté Biztonsdgi és Erzékszervi (minéség)
Optimalasi eljards. Amitél a legjobb éleszték még jobbak lesznek. A Lallemand altal szabadalmaztatott, a szaporitast
és kondicionalast optimalé élesztégyartasi eljaras, ami javitia az élesztémembran strukturgjat, igy stressz feltételek
mellett is jo erjedést biztosit. Kitliné érzékszervi karakter és fajtajelleg jellemzik az YSEO éleszt6kkel erjesztett borokat.
Az élesztd indulé lappangd szaporodasi fazisat 1/2-1/3-ra csdkkenti! Az erjedési id6t a végerjedési erjedéslefutas
gyorsitasaval 25-40 %-kal is csOkkentheti! Biztonsagossa teszi a végerjedést! 30-50 %-kal csokkenti a képz6dé illésav
mennyiségét. Tisztabb, jobb aromakarakter( borokat erjeszt az YSEO eljarassal készilt fajéleszté.

A gyartd Danstar Ferment AG garantalja a termék minéségét. Egyedi alkalmazasért, meghatarozott kezelés sajatos
korilményeibél adodo kovetkezményeiért az elallité nem vallal feleléséget!



