Elesztévéd6 tapanyag

Forras a természet

SZERVES ELESZTOTAPANYAG

A Lallemand az éleszték erjedés alatti nitrogén-anyagcseréjének kutatasi eredményeként fejleszette ki a
FERMAID O™ tapanyagot.
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A FERMAID O™ egy egyedulallé élesztéautolizatum, mely kivételesen magas szabad aminosav- és pep-
tidtartalommal rendelkezik. @

100 %-ban organikus, szerves nitrogént tartalmaz, és nincs benneammaoniumsé (DAP vagy DAS).
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ELONYOK ES EREDMENYEK

FERMAID O™ kiegyensulyozotttapanyagellatastbiztositaz élesztok szamara:
+ Nagy bioldgiailag elérheté aminosav-és peptidtartalom.
Az éleszt6 azaminosavakat hatékonyabban hasznositja, minta szervetlen nitrogént.
« Természetesforrasbol szarmazé tulélésifaktorok, melyek segitik az élesztéket stresszes kortilmények kozott.

« Természetes mikrotdpanyagok, mint példaul vitaminok (tiamin, biotin, pantoténsav...) és nyomelemek (magnézium, mangan,
cink...).

A FERMAID O™ el6segiti az érett gylimolcs karakterének és a bor testességének fokozasat, mikdzben csékkenti a szarit6 érzetet a
szajban.

AFERMAID O™ alkalmazésdaval a nitrogén egyenletesebben hasznosul, minta szervetlen nitrogén, ezéltal csékken a fermentaciés
aktivitas csicspontja, és ahémérsékleticsucsis, egyenletesebbé valik az erjedés.
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1. abra: 16 mg/I YAN az erjedés két szakaszaban adagolva (az erjedés elején és az erjedés 1/3-nal),
két formaban: szervetlen nitrogén (DAP) és szerves nitrogén (FERMAID O™)

Az 1. dbra bemutatja, hogy azonos mennyiség( szerves és szervetlen asszimildlhaté nitrogén hozzdadasa esetén a szerves nitro-
gén hatékonyabb az erjedési kinetikaban.

Nagyon nitrogénhidanyos must esetén a szerves nitrogén (FERMAID O™) lehet6vé tette az 6sszes cukor felhasznalasat
(a tétel kierjedt), mig az ekvivalens mennyiség( szervetlen nitrogén formdjaban (DAP) hozzdadott tapsoval az erjedés megakadt.
A kontroll tétel, hozzdadott tapanyag nélkili és a DAP hozzédaddséaval torténd erjedések menetében nem volt kiildnbség, viszont a

kontrollis megakadt.
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BN FERMAID 0"(24 mg/L YAN)

E

Z 35

> 30

S

> 25

E 20

o

L 15

2 10

X 5 l

0 T T T
2-meth lpropyl ethyl 2- methylbutyl 3- methylbutyl ethyl hexyl phenylethyl
acetate butanoate acetate acetate octanoate acetate acetate

2. abra: A szervetlen/szerves tdpanyagok hatdsa Chardonnay must erjesztésénél, T=16°C (AWRI).
DAP 50 mg/I YAN hatasa az aromatermelésre
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Sulfur Red fruits Jam Spicy Volume _Tannic Astringency  Dryness Bitterness
intensity

3. abra: FERMAID O™ hatésa Syrah bor érzékszervi minéségére (ICV R&D Dpt).

BORASZATI ALKALMAZAS

YAN (Yeast Assimilable Nitrogen)

30 g/hl doézis 40 g/hl dézis
FERMAID O™ YAN 12 mg/I 16 mg/I
FFERMAID O™ YAN egyenérték 36 mg/I 48 mg/I
DAP (YAN) 63 mg/I 84 mg/I
YANvsYAN egyenérték

A Lallemand egyetemekkel, kutatdintézetekkel egylittmikddve végzett kutatdsai soran vizsgélta az élesztok altal asszimilalhatd
nitrogén (YAN) forrasanak jelent6ségét és annak hatasat az erjedési teljesitményre. Ezek a tanulmanyok bebizonyitottdk, hogy a

szerves" YAN, amely specialis élesztéautolizatumokbodl szarmazik, hdaromszor hatékonyabb, mint a szervetlen YAN, els6sorban
DAP-b6l szarmazé nitrogén. Ezérta40 g/hl FERMAID O™ adag szerves YAN egyenértéke (szervetlen YAN-hoz viszonyitva) 48 mg/I.
Ajanlottdozis: 2x20g/hl -20g/hlazerjedéselején

—-20g/hlazerjedés 1/4-nél

Szuszpendalja 10x-es mennyiségl vizben vagy mustban.
Csomoémentesen legyen szétoszlatva, ezutdn azonnal keverje a kezelendd tételhez.

CSOMAGOLAS ES TAROLAS

+ 2,5 kg-os csomagolas, 10 kg-os kartondoboz
« HUvos, szdraz, kdzvetlen napsugdrzastdl védett, szagmentes helyen tarolandé

+ Min6ségét megdrzi az el6irt tarolasi koriilmények mellett a gyartastol szamitott 4 évig OM RI
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