A Stimula™ termékcsalad egy 100 %-ban éleszté autolizatumbdl elééllitott termékkor. A Stimula™ termékeket
azért fejlesztették ki, hogy az élesztd metabolizmuséhoz sziikséges tdpanyagok, aminosavak, szterolok, vitaminok,
asvanyi anyagok optimalis mennyiségben legyenek jelen az erjedési folyamat soran, igy biztositva az élesztd
maximalis aromatermelését.

A Stimula Chardonnay™ riboflavinban, biotinban, B6-vitaminban, magnéziumban és cinkben kiilonosen gazdag
azért, hogy optimadlja az élesztd észter szintézisét. A Lallemand-nal egyiittmiikod6 kutatéintézetek aktualis
eredményeinek és az éleszt metabolizmusinak ismeretében hatdroztuk meg a Stimula Chardonnay™
adagolasanak optimalis id6pontjat. Az élesztd, szaporodasi fazisanak végén, az elsddleges szaporodasi anyagcserérol
atvalt a mdsodlagos észter bioszintézisre. A Stimula Chardonnay™.-t ebben az idépontban adagolva, javitja az
anyagcserét és optimalja az aromakomponensek termelddését. Segiti az aroma prekurzorok (eléanyagok)
atalakuldsat illatos észterekké az erjedés befejezddéséig.

ALKALMAZAS ES EREDMENYEK

A Stimula Chardonnay-nak
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A fenti 0Osszehasonlitd kisérletet egy 2016-os Chardonnay (Languedoc, Franciaorszag) borral végezték.
Diammonium-foszfat és Stimula Chardonnay™ adagolasa 40-40 g/hl dézisban az alkoholos erjedés 1/3-ndl. Az
oszlopok a Stimula Chardonnay™ adagoldsaval elért aromaanyag-novekedést mutatjdk %-ban kifejezve a
diammonium-foszfat tdpanyag adagolashoz képest (az egyes aromaanyagok mennyisége egyébként érzékszervi

kiiszob feletti érték).
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F6 aromakomponensek
Analizis: PCA Napping ® F1 és F2 tengely : 83.05%
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Osszehasonlité vizsgélat Chardonnay borral, 2016 (La Mancha, Spanyolorszég). 40 g/hl Diammoénium-
foszfat (DAP) a kontroll tételnél, és 40 g/hl Stimula Chardonnay™ adagolds a kezelt tételnél az alkoholos
erjedés 1/3-nal. Az abran a f6 aromakomponensek keriiltek dbrazolasra. Az aromaanyagokat PCA-val
hataroztak meg, illetve professzionalis érzékszervi birdlattal (IRIAF, Spanyolorszag). Napping modszer
alkalmazaséaval.

DOZIS, HAZNALATIUTASITASOK

« A Stimula Chardonnay " egy speciélis tdpanyag, mely gazdag az élesztd szdmdra fontos aminosavakban,
peptidekben, vitaminokban és dsvanyi anyagokban.

« Ajanlottalkalmazasi dézis: 40 g/hl az alkoholos erjedés 1/3-nal adagolva.

« TApanyagmenedzsment:

<125 mg/Imust Assz. N: 20-30 g/hl Uvavital ™ az erjedés elején + 40 g/hl St. Chardonnay az erj. 1/3-nél
125-200 mg/I must Assz. N: 10-20 g/hl Uvavital "' vagy Fermaid O™ az erj. elején + 40 g/hl St. Ch. (1/3-nal)
>200 mg/l must Assz. N: 40 g/hl Stimula Chardonnay az erjedés 1/3-nal

o Végerjedésben aroma- és szulfitképzési szempontbol ammoénium s6 tartalmu tapanyagok helyett
érdemes 10 g/hl Stimula Chardonnay™ ¢ vagy Fermaid O™-t hasznalni.

+ A Stimula Chardonnay -t vizben kell szuszpendalni/elkeverni. 1 kg Stimula Chardonnay™"-t keverjen
10 vizhez, majd azonnal keverje az erjedés 1/3-nal a musthoz.

Amennyiben elére el6készitette a Stimula Chardonnay' -t, akkor keverje fel Gjra mielétt az erjeszts-
tartalyhoz.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

o 1 kg-os csomagok 10 kg-os kartondobozban.
o Széraz, jol szell6z6, hiivos helyen tarolja, 25°C alatt.
o A termék eltarthatdsaga az ajanlott tarolasi hdmérsékleten a gyartasi id6tél szamitott 4 év
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The information herein is true and accurate to the best of our knowledge however this data sheet
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