DANSTILA™

Aromatikus, gyiimolcsos, illatos fehérborok és tanningazdag,
gylimolcsos vorosborok gyors és megbizhato élesztoje

TULAJDONSAGOK

- Er6teljes aromatermel6 éleszt6. Aromatikus, gylimdlcsos borokat erjeszt.

« Killer-aktiv. Ezlehet6vé teszi afajélesztéd dominanciajanak gyors kialakulasat.

- Azerjedésgyorsanindul (rovid a Lag-fazis), lendliletes erjesztés.

- Nagyazalkohol-és cukortolerancidja.

- Batchfermentorban tdpanyag kiegészitéssel 25-32 °C-on 5 nap alatt 20 tf%-os alkoholtartalomig erjeszt.

« Erjesztésih6mérséklet-tartomany: 10-32°C.

- AlLallemand szigord mindségieldirasai, és gyartaskozi minéségellenbrzése biztositja a termék mikrobiolégiai
tisztasagat.

- Kozepes habképzés.

+ Minimalis mennyiségu kén-dioxidot termel.

- GyUmolcsos, illatos fehérborokat, tanningazdag, gyiimolcsos vorosborokat erjeszt.

- Almasavbonté baktériumokkal kompatibilis, tehat almasavbontast megel6z6 erjesztésreis alkalmas.

ADAGOLAS

Fehérborok mustja: 20 g/hl
Kékszdél6cefre: 20 g/q
Gyumolcscefre: 20 g/q

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: REHIDRATACIO utan.

Az optimalis élesztOaktivitas eléréséhez a szaritott élesztét 10 x-es mennyiségi (azaz 1 kg éleszté 101 vizben) 35-40
°C (max.40°Chémérsékleti KLORMENTES ivovizben folyamatos keverés kdzben,,feloldjuk”. 15 perces allasidé utan
arehidratalt éleszt6t az erjesztendd tételhez adjuk. Az élesztét az erjesztendd tételben jol keverjiik el! A beoltasnal
vigyazzunk, hogy a rehidratalt élesztd és a beoltand6 anyag hémérséklete kozotti kiilénbség ne haladjamega 10
°C-ot. Megoldas: egy-vagy kétlépéses szoktatds a beoltds el6tt. Az erjesztendd anyag hdmérséklete 10 °Cfelett kell,

hogy legyen.

TAROLAS
A vakuumcsomagolt Danstil A éleszt6 szaraz, hivos helyen tarolva 48 honapig garantaltan megfeleld aktivitasu

marad. Optimalis taroldsi koriilmények: szaraz hely, 5-15 °Chémérséklet. Felbontas utan felhasznalandd!
Kérjuk a haszndlati utasitdsok betartasat!

CSOMAGOLAS

0,5és 10 kg-os vakuumcsomagolasban (10 kg-os egységkarton), 20 g-os kis kiszerelésbeniis.
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