uvaferm° SLO™

Intenziv, kiillonleges gyiimolcsillatok és fajtajelleg
a fehérboroknal.

Szaritott fajéleszt6, Saccharomyces cerevisiae (a régi nomenklatura szerinti bayanus).
SzlovénidabanaLjubljanai M{iszaki Egyetem és a Lallemand szelektalta.
AzUVAFERM SLO éleszt6t harmonikus gyumolcsillatu borokhoz szelektaltak.

TULAJDONSAGOK

- Gyors erjedésinditas, erés élesztddominancia, egyenletes erjedéslefutas.

- Hidegt(iré élesztd, 8 °C-t6l mar erjeszt.

- Optimalis erjedési hémérséklet-tartomanya 15-34°C.

- Csekély habképzés, nincs Bockser-képzés.

- 16tf%-ig alkoholtolerans, jo stresszt(iro.

- Extrémalacsonyillésavképzés.

- KozepesazSO,-t megkots anyagok képzése.

- Az alkoholos erjedés utan visszafogott autolizis jellemzi, a standard éleszt6khoz képest. Ezért a borok megité-
[ésénéltiszta tdnus, gyliimdlcsjelleg, harmonikusillat és izjelenik meg.

- Kortés, dinnyés, citrusos Chardonnay borokat erjeszt.

A virdgos, gyimolcsos fehérborok alacsonyabb hémérsékleten (12-15°C) gondosan vezetett erjesztésénél a

boraszok tapasztalata a kovetkezd: magasabb élesztédozissal (25-30 g/hl) indulé Uvavital dézissal, az erjedés 1/3-

nal 40 g/hl Stimula Chardonnay adagolas mellett gylimdlcsillatban, viragillatban és teltség-, kerekségérzetben

még értékesebb borok szlletnek (az illatkarakterben egyéb gylimodlcsillatok pl. észibarack, maracuja is meg-

jelennek).

ADAGOLAS
20 g/hl must/cefre. Nehéz feltételek esetén 30 g/hl.

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratacio és akklimatizacio utan.

Az optimdlis élesztbaktivitas eléréséhez a szaritott élesztét 10 x-es mennyiségi (azaz 1 kg éleszté 10 | viz) 35-40 °C
(max. 40 °C) hémérsékletl klormentes ivovizben folyamatos keverés kdzben ,feloldjuk” 15 perces dllasidé utan, ha
az éleszt6 és a beoltandd anyag hémérséklet-kiilonbsége 10 °C-ndl kisebb, akkor beoltas, ha 10 °C-nal nagyobb,
akkor az éleszt6t folyamatos must bekeveréssel egy vagy két 5 perces |épésben szoktatjuk a hdmérséklet kiilonb-
séghez, majd a rehidratalt és akklimatizalt éleszt6t az erjesztendd tételhez adjuk. A rehidratalds és szoktatas teljes
ideje nem haladhatja mega 45 percet. Azélesztét az erjesztendd tételben jol keverjik el!

TAROLAS, CSOMAGOLAS

A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 szaraz, h(ivos (5-15 °C) helyen tarolva 48 hénapig garantaltan megfelel
aktivitdsu marad.0,5 kg-os kiszerelésben.
Felbontds utanfelhasznalandd! Kérjiik a hasznalati utasitasok betartasat!
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