uvaferm® 228 ™

A legerosebb aromafelszabadito aktivitasu UVAFERM
éleszto. Fajtajelleges, aromatikus fehérborok.

\’E
Szelektalt szaritott fajéleszt6. Saccharomyces cerevisiae.
Danstar-i kutatdbmunka eredménye, torzsneve: D51 228. Steinberger néven is ismert. /f/ :
Szelekcids hely Németorszag. @
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TULAJDONSAGOK A
- AzUvaferm 228-nakigen rovid azel6erjedésifazisa (2-6 6ra). (v
- A228-cal erjesztett borok kiemelked6en aromagazdagok (erés Béta-gliikozidaz aktivitas /

Y
> terpénalkohol falszabaditas). \/

- Azéleszté azaromakomplexitassal meghalaljaa megfelel6 tapanyagellatast.

+ 6-7 °C-t6l mar erjeszt. Optimalis erjedési hémérséklet tartomanya: 15-25 °C. Alacsonyabb hémérsékletl erjesz-
tésnél (12-14°C) kissé visszafogottabb, viszont elegansabb lesza borillata.

- A228 GO-FERM®PROTECT-es rehidratacioval, megfeleld tdpanyagellatds mellett 14 tf %-ig alkoholtdro.

- Nemképezhabot.

- Kozepesaz SO,-t megkotd anyagok képzése.

- A 228 az érzékszervi tulajdonsdgokat pozitivan befolyasolja, hidegerjesztésnél (15 °C alatt is) latvanyosan
fokozza afajtajelleget.

- Terpénalkoholokat tartalmazé fajtdkhoz: Irsai Olivér, Muscat ottonel, Muscat lunel, Cserszegi fliszeres, Tramini,
Leanyka, Kirdlyleanyka, Rajnairizling, Chardonnay, Furmint.

- A Chardonnay-t telt, testes, fajtajelleges karaktertire erjeszti. Barrikban erjesztésre, chipses egyiitt erjesztésre is
kivaldan alkalmas.

- Azalmasavbonté baktériumokkal kompatibilis élesztd.

ADAGOLAS
20-30 g/hl must/cefre. Barrikban erjesztés esetén 30-50 g/hl.

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratacio és akklimatizacio utan.

Az optimalis éleszt&aktivitas eléréséhez a széritott éleszt6t kb. 10 x-es mennyiségl (azaz 1 kg élesztd kb. 10 | viz)
35-40 °C (max. 40 °C) hémérséklet(i KLORMENTES ivovizben folyamatos keverés kdzben,,feloldjuk”. 15 perces allas-
idé utan, ha az éleszt6 és a beoltandd anyag hémérséklet-kilonbsége 10 °C-nal kisebb, akkor beoltas, ha 10 °C-nal
nagyobb, akkor az éleszt6ét folyamatos must bekeveréssel egy vagy két 5 perces |épésben szoktatjuk a hémér-
séklet-kiilonbséghez, majd a rehidratalt és akklimatizalt élesztét az erjesztendé tételhez adjuk. A rehidratélds és
szoktatas teljes ideje nem haladhatja meg a 45 percet. Az élesztét az erjesztendd tételben jol keverjik el!

TAROLAS, CSOMAGOLAS

A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 széraz, h(ivos helyen tarolva 48 hénapig garantéltan megfelel6 aktivitasu
marad. Optimalis tarolasi koriilmények: szaraz hely, 5-15 °C hdmérséklet. 0,5 és 10 kg-os vakuumcsomagolasban
(10 kg-osegységkarton), 20 g-os kis kiszerelésbeniis.

Felbontés utan felhasznalandd!

Kérjiik a hasznalati utasitasok betartasat!
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