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Saccharomyces cerevisiae

AZ ELSO KIFEJEZETTEN DIREKT BEOLTASRA SZELEKTALT
AKTIiV SZARITOTT ELESZTO

A HOP™ a Lallemand és az INRA (Institut National de la Recherche Agronomique, Montpellier,
Franciaorszag) egyuttmukodésének eredménye, amelyet a ,YEASTCELL" eurépai Marie-Curie ITN —
projektben szelektaltak és fejlesztettek ki. Ennek a kutatasi programnak az volta célja, hogy az élesztok
el6zetes rehidratacié nélkili beoltas dltal okozott stresszel szembeni ellendllé képességét javitsak.

A HOP™ élesztét egy innovativ nem-GMO szelekcidés modszerrel szelektaltdk. A ,nyomdsos szelek-
ciéval” a borkészités soran fellépd stresszallapotokat modellezik. A fennallé stresszfeltételek vezetnek
az élesztészelekcidondl természetes és pozitiv mutacidkhoz, ezért képes az élesztd tulélni ezeket a
nehéz feltételeket. Az igy szelektalt, a korlilményekhez, adaptalédott, mutdlodott éleszték jobb
erjesztési tulajdonsagokkal rendelkeznek. Extra membrdanintegritas alakul ki, ami lehetévé teszi a
HOP™ szdmdra, hogy a beoltastol az erjedés végéig birja a nehéz kdriilményeket, és megérizze a vita-
litdsat.

Reference: Ferreira D. (2017) Stress resistance during the lag phase of wine fermentation and development of optimized
yeasts. PhD Thesis, Ecole Doctorale GAIA, Montpellier.

A HOP™ egy innovativ éleszt6, mely rehidratacié nélkil a legnehezebb kértilmények kozott is tokéletesen erjeszt. Gyors
szaporodds és nagy stressztlirés jellemzi. Kifejezetten a beoltaskor fenndllé stresszel szembeni ellendllé képességét fejlesztették.
Voros, rozé és fehér borok erjesztésére is hasznalhatoé robusztus éleszté.

Az alkoholos erjedés kinetikaja a . X .
HOP™ és egy "Kontroll élesztével” rehidratacié nélkiili direkt « Multi-stressz rezisztencia:
beoltassal ( 25 g/hl-es dézis)
- Ozmotikus stressz
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Osszehasonlité kisérlet Carinan fajtanal (Languedoc, Jelentos Segltseg aboréaszszamara.

France). Kezdeti cukortartalom=267g/l; pH = 3,46;
YAN=110 mg/l; beoltasi hé6mérséklet=22°C;
alkoholos erjedés hdmérséklete=28°C

YSEO™ eljaras: Yeast Security & Sensory Optimization Eleszt6 Biztonsagi és Erzékszervi (minéség)

Y w  Optimalasi eljards. Az YSEO™ gyartastechnoldgiatél a legjobb éleszték még jobbak lesznek.

S A novekvé technoldgiai kihivasok arra 6sztonozték a Lallemand-t, hogy egy Uj élesztégyartasi

PROCESS 0i. 1 q Q T™ sz g o , ” . et s 7 q 7q , ”

Research in collaboration_ €liarast fejlesszen ki, az YSEO™-t. Ez az eljérés javitja az élesztd vitalitasat, optimadlja az éleszté

with Washington State University  arjesztési tulajdonsagait, noveli az alkoholtlrést, csokkenti az illathibds erjedés kockazatat.
Az YSEO™ élesztok természetes és GMO-mentes élesztok.
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TULAJDONSAGOK

« Saccharomyces cerevisiae (ex var.bayanus)

« Nagyonrobusztus, er6s erjesztési kapacitds, nagy vitalitas
« Rovid-kozepes lag-fazis

« NagySO,-rezisztencia

+ Alkoholtolerancia: 16 tf%

«  Széleshémérsékleti tartomany: 14-30°C

« Alacsonyillédsavtermelés

« Kozepes,alacsony nitrogénigény

«  Fruktofill !

ALKALMAZAS

Dézis: 20-40 g/hl

Szobrja az éleszt6t kozvetlenil a tartdly tetejére, vagy adagolja a tartdly feltoltése kozben.
Homogenizélja a tartélyban Iévé mustot, cefrét szivattyuval az éleszt6 egyenletes eloszlasa érdekében.

Vagy keverje az éleszt6t 10 x-es mennyiségU csapvizbe, mustba vagy cefrébe, szuszpendalja kiméletes keveréssel, majd adja a
musthoz vagy cefréhez.
Az alapos elkeverést ne mulassza el.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

+ 10 kg-os és 100 g-os csomagolas.
« Széraz, hlivos helyen tarolja.
« Felbontds utan hasznalja fel!
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