Borélesztd
Természetbdl szelektalva

DANSTIL A

Saccharomyces cerevisiae

AROMATIKUS, GYUMOLCSOS, ILLATOS FEHERBOROK ES TANNINGAZDAG,
GYUMOLCSOS VOROSBOROK GYORS ES MEGBIZHATO ELESZTOJE

TULAJDONSAGOK

« Saccharomyces cerevisiae, a Cotes-du-Rhone borvidék teriiletén szelektalt élesztd.

« ErGteljes észter termel6. Aromatikus, gylimolcsos borokat erjeszt.

« Killer-aktiv. Ez lehet6vé teszi a fajéleszté dominancidjanak gyors kialakulasat.

« Az erjedés gyorsan indul (révid a Lag-fazis), lendiletes erjesztés.

- Nagy az alkohol- és cukortolerancidja. JOl hasznalhato erjedés Ujrainditasra is.

- Batch fermentorban tdpanyag kiegészitéssel 25-32 °C-on 5 nap alatt akar 20 tf%-os alkoholtartalomig is erjeszt.

« Erjesztési hémérséklet-tartomany: 10-32 °C.

« Kbzepes habképzés.

« Minimalis mennyiségl kén-dioxidot termel.

« Gyimolcsos, illatos fehérborokat, tanningazdag, gyiimolcsos vorosborokat erjeszt. Segiti az antocianinok és cserzéanyagok
kioldodasat, igy hasznalataval szinstabil, szinintenziv vérosborok sziiletnek.

« Almasavbonté baktériumokkal kompatibilis, tehat almasavbontast megel$z6 erjesztésre is alkalmas.

ADAGOLAS

Fehérbor mustja: 20 g/hl
Kékszolocefre: 20 g/q
Gyiimolcscefre: 20 g/q

MUSTHOZ, CEFREHEZADAS: REHIDRATACIO utan.

Az optimalis élesztSaktivitds eléréséhez a szaritott éleszt6t 10 x-es mennyiségl (azaz 1 kg élesztd 10 | vizben) 35-40 °C (max. 40 °C
hémérsékletli KLORMENTES ivévizben folyamatos keverés kdzben, feloldjuk”. 15 perces allasidé utan a rehidratélt élesztét az
erjesztendd tételhez adjuk. Az élesztdt az erjesztendé tételben jol keverjuk ell A beoltasnal vigyazzunk, hogy a rehidratalt éleszt6
ésabeoltandd anyag hémérséklete kozotti kiilonbség ne haladjamega 10 °C-ot.

Megoldas: egy-vagy kétlépéses szoktatas a beoltas el6tt.

Azerjesztendé anyag hdmérséklete 10 °Cfelett kell, hogy legyen.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 0,5 kg-os és 10 kg-os kiszerelésben. Gazdabolti forgalomban 20 g-os csomagolasban is kaphaté.
A vakuumcsomagolt DANSTIL A éleszt6 szaraz, hlivos helyen térolva 48 honapig garantéltan megfelelé aktivitasu marad.
« Felbontas utan felhasznalandd! Kérjlk a hasznalati utasitasok betartasat!
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