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Saccharomyces cerevisiae

TESTESEBB, GLICERIN- ES ESZTERGAZDAG FEHERBOROKHOZ

Cognac-ban (Franciaorszag) szelektalt szaritott fajéleszté.

Saccharomyces cerevisiae. Térzs neve: SC4416. AzZUVAFERM SC™ igen jelentés aromatermelé élesztd. N
Kllonosen magas az észterprodukcidja, ezzel szemben viszont kevesebb kozma-alkoholt képez.

Zenit, Szurkebarat, Chardonnay fajtdkhoz kiilondsen ajénlott éleszté.

TULAJDONSAGOK

« Saccharomyces cerevisiae

« Killeraktiv.

« Erjesztésih6mérséklet tartomany: 10-32 °C; erjesztési optimum: 16-20°C.

« Rovid el6erjedésifazis, gyors és maradék cukor nélkiili erjesztés.

« Alkoholtolerancia: 14 tf%.

« Csokkentetthabképzés, mivel pektolitikus aktivitasa van.

« Alacsony SO, képzés.

- Kisebb kozmaolaj-tartalom, mivel azUVAFERM SC™ az 4tlagosnal 8-15 %-kal kevesebb kozma-alkoholt termel.

- Alapvetéen tobb etil-észtert képez, mintegy dtlag éleszt6. Azizoamil-acetat (bandn aroma) mennyiségét er6sen noveli.
Hexil-acetatbdl (a korte jellemzé illatkomponense) is tobbet termel mas élesztékhoz képest. A 2-fenil-etilacetatot is nagy
mennyiségben termeli az UVAFERM SC™ (rézsara jellemzé illatkomponens). Az 8sszehasonlito vizsgalatokban 27 %-kal tébb
magasabb szénatomszamu észtert képzett.

ADAGOLAS
20-30 g/q vagy hl széritott éleszté

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratécio6 és szoktatas utan.

Az optimalis éleszté-aktivitas eléréséhez a szaritott élesztét 10x-es mennyiségl (azaz 1 kg éleszté 10 liter vizben) 35-40 °C (max.
40 °C) hémérsékleti KLORMENTES ivévizben folyamatos keverés kozben , feloldjuk®. 15 perces allasidé utan a rehidratalt élesztét
az erjesztend6 tételhez adjuk. Az éleszt6t az erjesztendd tételben jol keverjiik el! A beoltasndl vigydzzunk, hogy a rehidratalt
élesztd ésabeoltandd anyag hdmérséklete kozotti kiilonbség ne haladjamega 10 °C-ot.

Megoldds: beoltas elétt egy- vagy kétlépéses szoktatas.

Arehidratélas és szoktatas teljesideje nem haladhatja meg a 45 percet. Az élesztét az erjesztendé tételben jol keverjikel!

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 0,5 kg-os kiszerelés.
« A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 szaraz, hlivos helyen tarolva 48 honapig garantaltan megfelel6 aktivitasu marad.
- Felbontds utan felhasznalandd! Kérjiik a hasznalati utasitasok betartasat!
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