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Saccharomyces cerevisiae

FEHERBOROKHOZ, PEZSGOALAPBOROKHOZ ES TANNINGAZDAG,
ERLELESRE SZANT VOROSBOROKHOZ, GYUMOLCSCEFREKHEZ

Afranciaorszagi Montrachet-ben szelektalt Saccharomyces cerevisiae.,Monntrachet-Davis 522" néven
is ismert. Az UVAFERM CM™ volt a vilagon az els6 kereskedelmi forgalmu szaritott éleszté. Azéta is
vildgszerte hasznalt, sok bortipushoz és szamos alkalmazasteriileten jél bevalt.

Elsésorban fliszeres, tanningazdag és testes vorosborok készitésére ajanljuk. A CM Bordeaux-ban és
Burgundidban igen elterjedten hasznalt vérosboréleszté. Konnyed, gyimolcsos fehérborok és kony-
nyl pezsgbalapborok készitéséhez is kivalo.

Az UVAFERM CM"™" éleszt6t gyors erjedésinditas és rovid lagfazis jellemzi, ezért gyorsan kialakul a
dominancidja. Révid macerécios idével fiatal vagy érlelt vordsborok készitéséhez egyarant jé valasz-
tas. J6 tannin- és szinkioldo6 képességgel rendelkezik.

Az UVAFERM CM™ (igy optimalizalja a bor minéségét, hogy megmarad a fajtajelleg, és kiemeli a
gyuimolcsos karaktert. Konnyed, gylimolcsds fehérborok és kdnnyl pezsgéalapborok készitéséhez

is ajanljuk.
TULAJDONSAGOK
« Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae « Az almasavbontdassal kompatibilis éleszté
« Killeraktiv + Alacsonytdpanyagigény
« Optimalis erjesztési hémérséklet: « Nagyglicerintermelés
12-28 °C, 10 °C-t6l mar erjesztéképes + Nagy cserzéanyagtarmu- és csonthéjas gyiimolcsok cefreerjesz-
« Alkoholtolerancia: 15 tf %-ig tésére is kivalo
« Gyors erjedésinditas, rovid lag-fazis + Alacsonyill6savképzés
« Literenként 16,8 g cukorad 1 tf%alkoholt + A kén-dioxidot lek6té anyagok (pl. acetaldehid) képzése szintén
« Kit(in6 érzékszervi eredményeket ad, fokozza a borok igen kismértékd
illatat « Kis, kozepes habképzés
ADAGOLAS

20 g/hl vagy q cefre. Penészes rothadt alapanyag esetén doézisat emeljiik 30 g/hl-re.

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratacio6 és akklimatizacié utan.

Az optimdlis élesztéaktivitas eléréséhez a szaritott élesztét 10 x-es mennyiségl (azaz 1 kg élesztd 10 1 viz) 35-40 °C (max. 40 ° C)
hémérsékletl klormentes ivovizben folyamatos keverés kdzben "feloldjuk®. 15 perces allasidé utan, ha az éleszté és a beoltandé
anyag hémérséklet-kiilonbsége 10 °C-nal kisebb, akkor beoltas, ha 10 °C-nél nagyobb, akkor az élesztét folyamatos must/cefrelé
bekeveréssel egy vagy két 5 perces 1épésben szoktatjuk a hémérsékletkiilonbséghez, majd a rehidratalt és akklimatizalt éleszt6t az
erjesztend6 tételhez adjuk. A rehidratélas és szoktatds teljes ideje nem haladhatja meg a 45 percet. Az éleszt6t az erjesztendd
tételbenjol keverjikel!

Magas varhato alkohol esetén rehidratacidjanal a GO-FERM® termékek haszndlata feltétlen ajanlott!

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 0,5 és 10 kg-os vakuumcsomagolasban (10 kg-os egység karton), gazdabolti forgalomban 20 g-os kis kiszerelésben is.
« A vdkuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 szaraz, hlivos helyen térolva 48 honapig garantéltan megfeleld aktivitasd marad.

« Felbontas utan felhasznalandd! Kérjik a hasznalati utasitadsok betartasat!
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