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Sacchar omyces cer evisiae

BOGYOS GYUMOLCS ILLATU, ELEGANS FEHERBOROK. KLASSZIKUS SAUVIGNON BLANC KARAKTER,
AHOL EGYENSULYBAN VANNAK A MINERALIS, A FUSZERES ES CITRUSOS, FEKETERIBIZLIS JEGYEK.

Boraszati kutatéintézetekkel (ITV-Institut Technologie du Vin és a Nanti Egyetem) kooperaciéban a
Loire-volgyében szelektdlt szaritott éleszt6. Saccharomyces cerevisiae. Tipikus Sauvignon blanc
fajtakarakter fokozasara szelektalt élesztd, j6 erjedés-kinetikaval. Az UVAFERM SVG™ kiilonosen
alkalmas hdvos klimaju teriletekrdl szarmazé alapanyagok erjesztéséhez. Jelentésen erdsiti a az
aromatikat. Erjedés utan kozvetlenil észteres ésfinomillat jelenik megaboraiban.

Az éleszt6 az almasavtartalom fliggvényében akar annak 25 %-at is felhasznalhatja az erjedés soran,
igy csokkentve és harmonizélva a borok savtartalmat, savosszetételét.

Kiilonboz6 élesztétorzsekkel erjesztett Sancerre és Pouilly Fume borok késtolasa soran az UVAFERM
SVG™-vel erjesztett borok magasabb pontszamot értek el, mint a Sauvignon blanchoz altaldnosan
hasznalt mas élesztékkel. Ezekben a borokban erételjesebben és kiegyensulyozottabban voltak

jelen az asvanyos, citrusos és fliszeres jegyek.

A Sauvignon blanc mellett az UVAFERM SVG™ olyan aromatikus fehér fajtdkhoz is ajanlott, mint a

Rajnairizling vagy a Pinot gris.

TULAJDONSAGOK

« Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae

Killeraktiv.

Rovid lagfazis, moderalt erjedésisebesség.

« Nagy extrakt-ésaromatartalom

Illatanyagok felszabaditasa. A borok aromakomplexi-

tasat fokozza: gylimdlcsos, feketeribizlis, malnas,

kdszmétés borok.

« Csokkenti az almasavtartalmat (akar 15-25%-o0s alma-
savcsokkentésis (hdmérsékletfiiggd)

« Kisebb kénessavigény

« Joglicerintermelés

« Optimalis erjesztésihémérséklet: 16-25 °C

ADAGOLAS

Azalabbifajtdkhozajanlott:
Sauvignonblanc, Pinot gris, Rajnairizling
Azerjedésvégénhagyjaahdmérsékletet 20-22°C-ra
emelkedni

Alkoholtolerancia:

15,5 tf% j6 tapanyagellatottsag mellett
Kozepes nitrogénigény

Alacsony H,S termelés alacsony YAN mellett
Alacsonyillésavképzés

Alacsony SO, termelés

Kis habképzés

20-30 g/hl. Penészes, rothadt alapanyag esetén dézisat emeljiik 40 g/hl-re.
MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratacio és akklimatizacié utan.

Az optimalis élesztOaktivitas eléréséhez a szaritott élesztét 10 x-es mennyiségl (azaz 1 kg éleszté 10 | viz) 35-40 °C (max. 40 °C)
hémérsékletl klormentes ivovizben folyamatos keverés kozben,feloldjuk™ . 15 perces allasid6 utan, ha az éleszt6 és a beoltandé
anyag hémérséklet-kiilonbsége 10 °C-ndl kisebb, akkor beoltds, ha 10 °C-ndl nagyobb, akkor az élesztét folyamatos must
bekeveréssel egy vagy két 5 perces 1épésben szoktatjuk a hémérsékletkiilonbséghez, majd a rehidratalt és akklimatizalt éleszt6t az
erjesztendé tételhez adjuk. A rehidratalds és szoktatas teljes ideje nem haladhatja meg a 45 percet! Az éleszt6t az erjesztendd
tételben jol keverjlik el! Rehidrataciéjanala GO-FERM® feltétlen ajanlott!

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 0,5 kg-os kiszerelés. A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 szaraz, hlivos helyen tarolva 48 honapig garantéltan megfelelé

aktivitasu marad.

- Felbontas utan felhasznalandd! Kérjlk a hasznalati utasitasok betartasat!
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