HP™

MAXIMALIS HATEKONYSAGU ENZIMKESZITMENY A
CEFRE PEKTINBONTASAHOZ

A LALLZYME HP™ egy folyékony enzimkészitmény cefrekezeléshez,
préseléshez és musttisztitashoz, melyet Aspergillus niger fermentacidja soran nyernek. A
LALLZYME HP™ enzim nagy aktivitdsa miatt a pektin gyorsan bomlik, gyorsan elfolydsithaté a
gyiimolcscefre. Az enzim hatékonyan bontja az egyenes pektin félancot és a komplex eldgazasokat is.
Specidlis Osszetételének koszonhetéen a LALLZYME HP™ nehéz koriilmények kozott is jol mikodik,
ha a pektin komplex szerkezetd, ha nagy a pektintartalom, vagy alacsonyabb a pH (2,9-3,0).

GYORS PEKTINBONTAS, GYORS CEFREELFOLYOSITAS
GYORSABB ES TOKELETESEBB ERJEDES
NINCS VAGY KISEBB HABZAS ERJEDES ES LEPARLAS KOZBEN

A legjobb eredmény elérése érdekében a LALLZYME HP™ enzimet savazas utan minél kordbban kell a
cefréhez adagolni. Alacsony hémérsékleten (8 °C) is miikodik. A hémérséklet befolydsolja a dozist és a
pektinbontas idejét is. Az egyenletesebb elkeverhetdség érdekében keverje el az enzimet 10-100 x
mennyiségl vizzel vagy a gyiimolcs levével.

1,5-3,0 ml/hl vagy q 12 °C felett. 2,0-4,0 ml/hl vagy q alacsony hémérsékleten 8-12 °C.
1 kg-os miianyag flakon

A LALLZYME HP™ enzimet szaraz, hiivos helyen tarolja, idedlis tarolasi hdmérséklet 4-8 °C. Bontatlan
csomagolasban az eldirt hémérsékleten tarolva aktivitdsat 2 évig 6rzi meg.

A LALLZYME HP™ Lallemand sajdt fejlesztése, kutatdsi eredmények és kiprobdldsok igazoljdk a készitmény
hatékonysdgit, osszetétele 6sszhangban van a jelenlegi szabdlyozdsokkal.
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