Borélesztd
Természetbdl szelektalva
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Saccharomyces cerevisiae

INTENZIV, KULONLEGES GYUMOLCSILLATOK ES FAJTAJELLEG A FEHERBOROKNAL

Szaritott fajélesztd, Saccharomyces cerevisiae (a régi nomenklatura szerinti bayanus). Szlovénidban a
Ljubljanai Miszaki Egyetem és a Lallemand szelektalta.

Az UVAFERM SLO élesztét harmonikus gyimdlcsillatd borokhoz szelektaltak. Kiilondsen alkalmas
palackos pezsgd erjesztéshez, de prémium tankpezsgd készitésre is jol hasznalhato.

TULAJDONSAGOK

- Gyors erjedésinditas, erds élesztédominancia, egyenletes erjedéslefutas.
« Hidegt(r6éleszto, 8 °C-tél mar erjeszt.

« Optimalis erjedési h6mérséklet-tartomdanya 15-34 °C.

« Csekély habképzés, nincs Bockser-képzés.

- Kis tdpanyagigény, 16 tf%-ig alkoholtolerans, jé stressztlrd.

« Extrém alacsony ill6savképzés. Kozepes az SO,-t megkotd anyagok képzése.

+ Az alkoholos erjedés utan visszafogott autolizis jellemzi, a standard élesztékhoz képest. Ezért a borok megitélésénél tiszta
tonus, gylimolcsjelleg, harmonikus illat és iz jelenik meg.

« Széles fajtakorre hasznalhaté: Zenit, Chardonnay, Sauvignon blanc, Tramini, Olaszrizling, Rajnai Rizling, Furmint...
Gylmodlcsos, fajtajelleges borokat erjeszt.

« A virdgos, gylimolcsos fehérborok alacsonyabb hémérsékleten (12-15 °C) gondosan vezetett erjesztésénél a boraszok
tapasztalata a kdvetkez4: magasabb élesztédézissal (25-30 g/hl), 20 g/hl induld Uvavital dézissal, az erjedés 1/3-nél 40 g/hl
Stimula Chardonnay adagolas mellett gyiimdlcsillatban, viragillatban és teltség-, kerekségérzetben még értékesebb borok
szliletnek (az illatkarakterben egyéb gylmodlcsillatok pl. korte, dinnye, észibarack, maracuja is megjelennek).

ADAGOLAS

20-30 g/hl vagy q cefre. Penészes rothadt alapanyag esetén dozisat emeljiik 30 g/hl-re.

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS, PEZSGOSITES, UJRAOLTAS:

REHIDRATACIO (és nagy alkoholtartalmu borok esetén AKKLIMATIZACIO) utan. Az optimalis éleszté-aktivitas eléréséhez a szaritott
élesztét 10 x-es mennyiségu (azaz 1 kg éleszté 10 liter vizben) 35-40 °C (max. 40 °C) hémérséklet( KLORMENTES ivévizben
folyamatos keverés kdzben , feloldjuk®”. 15 perces dllasid6 utdn a rehidratalt éleszt6t az erjesztendé tételhez adjuk.

Az éleszt6t az erjesztendd tételben jol keverjiik el! A beoltdsndl vigyazzunk, hogy a rehidratélt éleszt6 és a beoltandd anyag
hémeérséklete kozotti kiilonbség ne haladja mega 10 °C-ot. Megoldas: beoltas el 6tt egy- vagy kétlépéses szoktatas.

PEZSGOSITES VAGY EROSEN ALKOHOLOS FOLYADEKHOZ TORTENO HOZZAADAS:
I. 1kgUVAFERMSLO 15 perces rehidratécidja 1 kg GO-FERM Sterol Flash és 10 liter 15-17 °C-os (min. 15) vizelegyében.

[l. Arehidratacié utankeverjiikazélesztét 101 beoltandd lik6rozott alapborral vagy erjedésben elakadt borral.
5 perces vérakozasiidé utan keverjliik a beoltandé tételhez. Biztositsuk a jo elkeverést!

CSOMAGOLAS, TAROLAS

+ 0,5 kg-os vakuumcsomagolasban. A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszt szaraz, hvos helyen tarolva 48 honapig

garantaltan megfelel$ aktivitasi marad. Optimalis tarolasi korilmények: szaraz, hiivos hely.
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« Felbontas utan felhasznalandd! Kérjlk a hasznalati utasitasok betartasat!
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