uvaferm BDX™ e

Nagymindségii, tanningazdag, Bordeaux-i tipusu vorosborok
készitéséhez (Merlot, Cabernet franc, -sauvignon...)

Az Uvaferm BDX™ éleszt6 Franciaorszagban Bordeaux-i Borvidéken szelektalt Saccha- —

romyces cerevisiae. A vildag minden tajan haszndlt élesztd. Hagyja érvényesiilni a —
Bordeaux-i fajtak fajtakarakterét. A Cabernet franc-ban és a sauvignon-ban a paprikas =
jegyek (pirazinok), mig a Merlot-ban az eperlekvar karakter (furanolok) a dominans /g‘
fajtajelleg okozé aromaanyagok, melyeket az Uvaferm BDX™ érvényesiini hagy. j\.s.éé

Erételjes szinanyag- és tanninstruk-turaju, aromagazdag borokat erjeszt.

TULAJDONSAGOK

- Saccharomyces cerevisiae.

- Gyorsankialakulé fajéleszté dominancia (killer-aktiv).

- Optimalis erjedésihémérséklet 18-30°C. 12 °Cfelettihémérsékleten erjeszt. \/,

- Egyenletes erjedéslefutas.

- 16tf%-ig alkoholtolerans. 16,6 g/l cukorbdl képez 1 tf % alkoholt.

- Kishabképzés.

- Nagyobb mértékiglicerintermelés.

- Fokozott szinanyag extrakcid.

- lgencsekélyazillésav-és azacetaldehid termelése.

- lgencsekély az SO, termelése (15 mg/I standard koriilmények kozott).

- Megkdnnyiti és gyorsitja a bioldgiai almasavbomlast, mivel az erjedési hémérséklettdl fliggéen akar 25-30 %
almasav alkoholld alakitasarais képes.

- Kiemeli a vOorosborok fajtajellegét, és megérzi a terméhelyi jelleget, mivel kevesebb szekunder aromaanyagot
termel.

- Hosszabb macerdciénal a paprikas, borsos (pirazin), dzsemes (furanol) jelleg egy testesebb tannin jelenléttel
parosulva fejezédik ki.

- Borabdrsonyos és nagyon telt.

ADAGOLAS 20-30 g/hl.
MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratacio utan.

Az optimalis élesztSaktivitas eléréséhez a szaritott élesztdt 10 x-es mennyiségli (azaz 1 kg élesztd 10| vizben) 35-40
°C (max. 40 °C) hémérsékletli KLORMENTES ivévizben folyamatos keverés kdzben ,feloldjuk”. 15 perces allasidd
utdn a rehidratalt éleszt6t az erjesztendd tételhez adjuk. Az élesztét az erjesztendé tételben jol keverjik el! A
beoltdsnal vigydzzunk, hogy a rehidratalt éleszté és a beoltandd anyag hémérséklete kdzotti kiilonbség ne haladja
meg a 10 °C-ot. Megoldas: beoltas el6tt egy- vagy kétlépéses szoktatas. Magas varhato alkoholu cefréknél a
rehidrataciojdhoza GO-FERM®PROTECT hasznalata feltétlen ajanlott!

TAROLAS, CSOMAGOLAS

A vdkuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 szaraz, h(ivos helyen tarolva 48 hdonapig garantaltan megfelelé aktivitasu
marad. Optimalis taroldsi koriilmények: szaraz hely, 5-15 °Chémérséklet. 0,5 kg-os vakuumcsomagolasban.

YSEO™ eljaras: Yeast Security & Sensory Optimization Eleszt Biztonsagi és Erzékszervi (minéség) Optimalasi eljaras. Az YSEO gyértastechnoldgiatol a legjobb éleszték még jobbak lesznek.
A novekvd technoldgiai kihivasok arra 6sztonozték a Lallemand-t, hogy egy Uj élesztégyartasi eljarast fejlesszen ki, az YSEO®-t. Ez az eljaras javitja az élesztd vitalitdsat, optimalja az éleszté

erjesztési tulajdonsagait, noveliazalkoholt(irést, csokkentiazillathibas erjedés kockazatat. AzYSEO® élesztok természetes és GMO-mentes élesztok.
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