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Természetbdl szelektalva

™ 228

Saccharomyces cerevisiae

A LEGEROSEBB AROMAFELSZABADITO AKTIVITASU UVAFERM ELESZTO.
FAJTAJELLEGES, AROMATIKUS, TELT FEHERBOROK.

Danstar-i kutatémunka eredménye. Térzsneve: D51 228. Steinberger néven is ismert. Szelekciés hely
Németorszag. Alacsony hémérsékleten is kivalo erjesztéképessége van. Megfelel6 tapanyagellatott-
sag mellett erés erjedési aromatermelés és elegans aromatika jellemzi. Nagy mennyiségben terpén
és/vagy norizoprenoid prekurzorokat tartalmazé fajtaknal (Irsai olivér, Muscat ottonel, Muscat lunel,
Cserszegi fliszeres, Tramini, Lednyka, Kirdlylednyka, Rajnai rizling, Miller-Thurgau, Chardonnay,
Sauvignon blanc), és aromaszegény, neutralis fajtaknal (Furmint, Olaszrizling) alacsony hémérsék-
leten erjesztve, noveli a borok illatintenzitasat, bukéjat és aromakomplexitasat. Kivaléan alkalmas
habz6 és frizzante borok készitéséhezis.

TULAJDONSAGOK
« Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae « KozepesazSO,-t megkotd anyagok képzése.
- Az UVAFERM 228™hak igen rovid az elerjedési fazisa  + Nemképezhabot.
(2-6 6ra). - Az UVAFERM 228™ az érzékszervi tulajdonsagokat pozitivan

« Az UVAFERM 228™-3| erjesztett borok kiemelkedéen befolyasolja, hidegerjesztésnél (15 °C alatt is) latvanyosan fokoz-
aromagazdagok (er8s Béta-gliikozidaz aktivitas) terpén-  zaafajtajelleget.
alkoholfelszabaditas. Terpénalkoholokat tartalmazé fajtdakhoz: Irsai Olivér, Muscat ot-

+ Az éleszt6 az aromakomplexitdssal halalja meg a meg- tonel, Muscat lunel, Cserszegi flszeres, Tramini, Lednyka, Kiraly-
felel6 tapanyagellatast. lednyka, Rajnairizling, Chardonnay, Furmint.

« 6-7 °C-t6l mar erjeszt. Optimalis erjedési hémérséklet tar- « A Chardonnay-ttelt, testes, fajtajelleges karakter(re erjeszti.
tomanya: 15-25 °C. Barrikban erjesztésre, chipses egyltt erjesztésre is kivaloan alkal-
Alacsonyabb hémérsékleti erjesztésnél (12-14 °C) kissé mas.

Azalmasavbonté baktériumokkal kompatibilis élesztd.

visszafogottabb, viszont elegdnsabb lesz a bor illata.
« Az UVAFERM 228™ GO-FERM°®-es rehidrataciéval, meg-
felel tapanyagelldtas mellett 14 tf%-ig alkoholt(ré.

ADAGOLAS
20-30 g/hl must/cefre. Barrikban erjesztés esetén 30-50 g/hl.

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratacio és akklimatizacié utan.

Az optimalis élesztbaktivitas eléréséhez a szaritott élesztét kb. 10 x-es mennyiségl (azaz 1 kg élesztd kb. 10 1 viz) 35-40 °C (max.
40 °C) hémérsékletli KLORMENTES ivévizben folyamatos keverés kozben,feloldjuk’: 15 perces &llasid6é utan, ha az élesztd és a
beoltandé anyag hémérséklet-kiilonbsége 10 °C-ndl kisebb, akkor beoltés, ha 10 °C-nal nagyobb, akkor az élesztét folyamatos
must bekeveréssel egy vagy két 5 perces |épésben szoktatjuk a hémérséklet-kiilonbséghez, majd a rehidratélt és akklimatizalt
éleszt6t az erjesztendd tételhez adjuk. A rehidratélds és szoktatds teljes ideje nem haladhatja meg a 45 percet. Az élesztét az
erjesztendé tételben jol keverjik el!

CSOMAGOLAS, TAROLAS

+ 0,5 és 10 kg-os vakuumcsomagolasban (10 kg-os egység karton), 20 g-os kis kiszerelésben is.
« A vdkuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 szaraz, hlivos helyen térolva 48 honapig garantéltan megfeleld aktivitasd marad.

« Felbontas utan felhasznalandd! Kérjik a hasznalati utasitadsok betartasat!
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