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Sacchar omyces cer evisiae

A SAUVIGNON BLANC, ZOLD VELTELINI, TRAMINI ES A CITRUSOS,
TIOLOS, GYUMOLCSOS FEHERBOROK ELESZTOJE

Az elzaszi Colmar-ban (Franciaorszag) szelektalt széritott fajélesztd. Saccharomyces cerevisiae. Killonleges
illatpotencialja, elegancidja miatt tiolos fajtaknal hasznaljuk 13 tf% potencialis alkoholtartalom alatti
tételeknél. Az éleszt6 extra aromatermeléssel haldlja meg a GO-FERM® PROTECT evolution rehidrata-
ciés tdpanyagos el6készitést. Az UVAFERM CS2™ fokozza a fajtaaromakat, mint példaul a 4-merkapto-4-
pentan-2-on-t a Sauvignon blanc-ban, valamint a virdgos aromakat a fajtaborokban. A szajban is kivalé
érzetet biztosit a bornak. Magas mindségl fehér és rozé fajtaborok készitésére, héjonaztatott fehér
mustok erjesztésére, valamint fahordos erjesztéshez és sepréntartasos (sur lie) fahordds érlelésre szant
borokhoz. Az aldbbi fajtdkhoz hasznélhaté: Sauvignon blanc, Miller-Thurgau, Z6ld veltelini, Muscat,
Tramini, Riesling, Chardonnay.

TULAJDONSAGOK

« Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae

« Killer neutralis

« Rovid lagfazis. Moderdlt erjedési sebesség. J6 glicerintermelé.

« A cukortartalom egyenletes és maradék nélkiili kierjesztése jellemzi, a bor kdnnyen tisztul, az élesztd citrusos,
tiolos aromatermelése erételjes.

+ Az atlagos éleszt6hoz képest lassabban, magasabb extrakttartalomra erjeszt, tdpanyagigényes.

« Ne tisztitsuk tul a mustot!

« Ajanlott 40 g/hl Stimula Sauvignon blanc, 20 g/hl Opti-White, Optimum-White vagy Glutastar az erjedés elején,
és 20 g/hl UVAVITAL az erjedés 1/3-nal. Az élesztd extra aromatermeléssel hélalja meg a GO-FERM® PROTECT evolution
rehidratacids tdpanyagos el6készitést.

« ALKOHOLTOLERANCIA: 13 tf%-ig. A 13,5 tf% alkohol folott a magas cukortartalom ozmotikusan sokkolja az élesztét és ez
magasabb illésavtermelés irdnydba viheti az erjedést.

« Erjedés soran nem vagy csak kismértékben képez habot.

« Aromatikai szempontbdl optimalis erjesztési hémérséklet 16 °C.

« Sauvignon blanc és Zold Veltelini fajtak mustjanak erjesztésére kiemelten ajanlott. A Sauvignon bodzas, gyiimolcsos
fajtakarakterét elegansan kidomboritja.

ADAGOLAS
25-30 g/hl UVAFERM CS2 + 25-30 g/hl GO-FERM® PROTECT evolution éleszt6 rehidratacios tadpanyag.
MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratacio és akklimatizacié utan.

1 kg élesztének megfelel6 20 | KLORMENTES ivévizbe 1 kg GO-FERM® PROTECT evolution rehidratéacids tapanyagot keveriink.
Az 1 kg széritott élesztét ebben a 35-40 ° C ( max. 40 ° C) hdmérsékletl rehidratacids ,taplevesben” folyamatos keverés kozben
Jfeloldjuk". 20-30 percllasidé utan a rehidratalt élesztot akklimatizaljuk, és az erjesztendé tételhez adjuk.

Azel6készités teljes ideje nem haladhatja meg a 45 percet!

Azéleszt6t azerjesztendé tétellel jol keverjiik el!

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 0,5 kg-os kiszerelés. A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 szaraz, hlivos helyen tarolva 48 honapig garantaltan megfelelé

aktivitasi marad. Optimalis taroldsi koriilmények: széraz, hlvos hely.
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« Felbontas utan felhasznalandd! Kérjlk a hasznalati utasitasok betartasat!
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