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Saccharomyces cerevisiae

TISZTA, MEGBIZHATO ERJEDESEK, GYUMOLCSOS FEHER ES ROZE BOROK.
TANKPEZSGOK, ERJEDES UJRAINDITAS, CIDER ES HARD SELTZER.

Franciaorszagban szelektalt szaritott fajélesztd, Saccharomyces cerevisiae (ex-bayanus).

Pasteur Intézet-Parizs-No.1-877.1960-as évek elejétél haszndljak a borkészitésben.

Az UVAFERM BC™ univerzalis élesztd. Must és pezsgéerjesztésnél is minden esetben alkalmazhato.
Aterjesztésnél és az erjedés megallasa esetén is - ha azt nem 10 °C alatti hideg okozta - az UVAFERM
BC™ alkalmazasaval a legjobb eredményeket kapjuk. Tankpezsgék erjesztésénél telt, testes pezsgét
ad. Az élesztéagyon tartott, autolizises izU, teltebb tipusu pezsgbk erjesztésére ezt az éleszt6t ajanljuk.
Autolizise gyorsabban megindul, minta PM-é. Nagyon tiszta és megbizhat6 erjedéseket produkald
robusztus éleszt6, amely jol teljesit az erésen tisztitott fehér- és kék gylimoélcsleveknél is, melyek
alacsony nitrogéntartalmuak. A hiivés klimaju teriiletekrél szarmazé mustok UVAFERM BC™ -vel
torténd erjesztése soran lebonthatja az almasav egy részét. Ez a maloalkoholikus aktivitas lehetévé
teszi az almasav metabolizadlasat, 1agyit az éles savérzeten, hiszen az almasav akar 45% at is lebont-
hatja.

TULAJDONSAGOK
« Saccharomyces cerevisiae Gal- (exvar. bayanus) « Alkoholtolerancia: 16 tf%
« Optimalis erjesztési hémérséklet-tartomany: 15-30°C « Erjesztésikapacitas: 16,8 g/l cukor ad literenként 1 tf
+ Magas cukor-és alkoholtartalomnalisigen aktiv éleszt 6. %alkoholt.

Alag-fazisarelative hosszabb, maga azerjedéslassu, egyenletes, ezért - Alacsonyillésavképzés.

magasabb leszaz extrakttartalom. 10 °C-os hdmérséklettéljol erjeszt. « Alacsony az SO2 termelése. Rendkiviil kismérték
« Killer szenzitiv. a kénessavkoté vegyililetek termelése.
« Alacsony tdpanyagigény.

ADAGOLAS

Fehérbor mustja: 20-30 g/hl szaritott éleszt6
Pezsgoderjesztés: 20-40 g/hl + 20 g/hl Uvavital
Erjedés leallasa esetén: 30-50 g/hl + 20 g/hl Uvavital

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS, PEZSGOSITES, UJRAOLTAS:

REHIDRATACIO (és nagy alkoholtartalmu borok esetén AKKLIMATIZACIO) utan. Az optimalis éleszté-aktivitas eléréséhez a szaritott
élesztét 10x-es mennyiségl (azaz 1 kg éleszté 10 liter vizben) 35-40 °C (max. 40 °C) hémérsékletd KLORMENTES ivévizben
folyamatos keverés kézben , feloldjuk® 15 perces allasid6 utan a rehidratélt éleszt6t az erjesztendd tételhez adjuk. Az élesztét az
erjesztendé tételben jol keverjik el! A beoltasndl vigydzzunk, hogy a rehidratalt éleszté és a beoltandd anyag hdmérséklete kozotti
kilonbség ne haladja mega 10°C-ot. Megoldds: beoltas el6tt egy-vagy kétlépéses szoktatas.

PEZSGOSITES VAGY EROSEN ALKOHOLOS FOLYADEKHOZ TORTENO HOZZAADAS:

El6készités GO-FERM Sterol Flash® -el: 1 kg GO-FERM Sterol Flash® és 10 | 15-18 °C-os (nyari, szlireti csapviz h6mérséklet) viz
csomomentesre kevert elegyében (min. 15 °C) oldjuk az 1 kg fajéleszt6t. A rehidratacio utan keverjiink ugyanannyit az erjedésben
megakadt cefre levébdl az élesztészuszpenzidhoz, hagyjuk alini 5 percig, majd keverjika 18-22 °C-os elakadt tételhez.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 0,5 kg-os kiszerelés.
« A vdkuumcsomagolt UVAFERM éleszt6 szaraz, hlivos helyen tarolva 48 honapig garantaltan megfeleld aktivitasu marad.

« Felbontas utan felhasznalandd! Kérjik a hasznalati utasitasok betartasat!
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