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Saccharomyces cerevisiae

TANNINGAZDAG, JO SZININTENZITASU,
GYUMOLCSOS, KEREK VOROSBOROKAT ERJESZT

Az IVICAM Castilla-La Mancha (Spanyolorszag) és a LALLEMAND altal kozdsen szelektalt szaritott
fajéleszté. Saccharomyces cerevisiae. AzUVAFERMVN ™ észtertermeld, friss gyliimoélcsds aromat és izt
okozdé aromakomponenseket képez, csokkenti a vegetalis jegyeket, noveli a szajat kitoltd izérzetet.
Aromafelszabadité enzimaktivitasa kdvetkeztében ndveli a bor fajtajellegét. Csekély mennyiség
kozmaolajat képez. Erés szin- és tanninextrakcid. A legjobb szinintenzitast és szinstabilitast produkal
éleszték egyike. Remek szinstabilizalé hatdsdnak oka a kiemelkedd poliszacharid termelés. Csdkken-
tetttanninagresszivitds mas vorosborélesztékhoz képest.

TULAJDONSAGOK

« Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
« Alkoholtolerancia joé tdpanyagellatds és Go-Ferm-es rehidratacié esetén 15,5 tf % folé erjeszt
« Killeraktiv. Gyors dominancia és erjedésinditas jellemzi. Kdzepes erjedési sebességu, egyenletesen erjeszt6 élesztd.

« Erés gyimolcsaroma, észter- és extrakttermeld éleszté. Noveli a bor fajtajellegét.

* Er6s a szin- és tanninextrakcidja.

« Optimalis erjesztési hémérséklet tartomany: 16-28 °C (erjesztési hémérséklettartomany: 12-34 °C)
+ Nagy glicerinképzés (6 g/I)

« Alacsony S0, képzés. Alacsony acetaldehid termelés, kisebb kénessavsziikséglet.

« Alacsony illésavképzés - N
- Almasavbontast tdmogaté élesztd, Szinre gyakorolt hatasa
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20-30 g/hl cefre, must

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: Rehidratacié utan.

Az optimdlis élesztSaktivitas eléréséhez a szaritott éleszt6t 10 x-es mennyiségl (azaz 1 kg élesztd 10 1 viz) 35-40 °C (max. 40 °C)
hémérsékletli klormentes ivévizben folyamatos keverés kdzben ,feloldjuk”: 15 perces allasidé utan a rehidratalt élesztét az
erjesztendé tételhez adjuk. Az éleszt6t az erjesztendd tételben jol keverjiik el! A beoltdsnél vigydzzunk, hogy a rehidratélt éleszté
ésabeoltandd anyag h6mérséklete kozotti kiildnbség ne haladjamega 10 °C-ot.

Megoldds: beoltés el6tt egy-vagy kétlépéses szoktatas.

Magas varhaté alkoholu cefréknéla GO-FERM™ -es rehidratacio feltétlen ajanlott!

CSOMAGOLAS, TAROLAS

« 0,5 kg-os kiszerelés. A vakuumcsomagolt UVAFERM élesztd szaraz, hiivos helyen tarolva 48 hénapig garantaltan megfelel

aktivitdsu marad.
« Optimalis taroldsi koriilmények: szaraz, hlivos, napfénytél védett hely.
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« Felbontas utan felhasznalando! Kérjiik a hasznalati utasitasok betartasat!
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