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TANNINGAZDAG, JÓ SZÍNINTENZITÁSÚ,

GYÜMÖLCSÖS, KEREK VÖRÖSBOROKAT ERJESZT

Az IVICAM Castilla-La Mancha (Spanyolország) és a LALLEMAND által közösen szelektált szárított

fajélesztő. Az észtertermelő, friss gyümölcsös aromát és ízt

okozó aromakomponenseket képez, csökkenti a vegetális jegyeket, növeli a szájat kitöltő ízérzetet.

Aromafelszabadító enzimaktivitása következtében növeli a bor fajtajellegét. Csekély mennyiségű

kozmaolajat képez. Erős szín- és tanninextrakció. A legjobb színintenzitást és színstabilitást produkáló

élesztők egyike. Remek színstabilizáló hatásának oka a kiemelkedő poliszacharid termelés. Csökken-

tett tanninagresszivitás más vörösborélesztőkhöz képest.

Saccharomyces cerevisiae. UVAFERM VN
TM
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Saccharomyces cerevisiae

Az optimális élesztőaktivitás eléréséhez a szárított élesztőt 10 x-es mennyiségű (azaz 1 kg élesztő 10 1 víz) 35-40 °C (max. 40 °C )

hőmérsékletű klórmentes ivóvízben folyamatos keverés közben ,,feloldjuk": 15 perces állásidő után a rehidratált élesztőt az

erjesztendő tételhez adjuk. Az élesztőt az erjesztendő tételben jól keverjük el! A beoltásnál vigyázzunk, hogy a rehidratált élesztő

és a beoltandó anyag hőmérséklete közötti különbség ne haladja meg a 10 °C-ot.

Megoldás: beoltás előtt egy-vagy kétlépéses szoktatás.

Magas várható alkoholú cefréknél a -es rehidratáció feltétlen ajánlott!GO-FERM™
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Közepes erjedési sebesség

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae

Alkoholtolerancia jó tápanyagellátás és Go-Ferm-es rehidratáció esetén 15: ,5 tf fölé erjeszt%

Killeraktív Gy. ors dominancia és erjedésindítás jellemzi egyenletesen erjeszt élesztő

Erős gyümölcsaroma, észter- és extrakttermelő élesztő. Növeli a bor fajtajellegét.
Erős a szín- és tanninextrakciója.
Optimális erjesztési h mérséklet tartomány 16 28 C erjesztési h mérséklettartomány 12 34 C

Nagy glicerinképzés 6 g I

Alacsony S0 képzés Alacsony acetaldehid termelés kisebb kénessavszükséglet

Alacsony illósavképzés

AImasavbontást támogató éleszt

azonban az aImasavat nem bontja
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CSOMAGOLÁS, TÁROLÁS

ADAGOLÁS

MUSTHOZ, CEFRÉHEZ ADÁS: Rehidratáció után.

• 0,5 kg-os kiszerelés. A vákuumcsomagolt élesztő száraz, hűvös helyen tárolva 48 hónapig garantáltan megfelelő

aktivitású marad.

• Optimális tárolási körülmények: száraz, hűvös, napfénytől védett hely.

• Felbontás után felhasználandó! Kérjük a használati utasítások betartását!

UVAFERM

20-30 g/hl cefre, must




