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Természetbdl szelektalva

RUBY'

Saccharomyces cerevisiae

BONTAKOZTASD Kl A VOROSBOROK TIOLOSSAGAT,
A FAJTAKOMPLEXITAST ES A FRISS AROMAKAT

Az ill6 tiolok szerepe a fehér borokban jol ismert és meghatarozott, azonban a vords borok aroma-
profilidra gyakorolt hatdsa sokdig ismeretlen és aldbecsilt volt. Az ill6 tiolok szamos
kékszol6fajtdban megtaldlhatok és szerepet jatszanak a vords borok aromakomplexitdsdnak
kialakitasdban és érzékelésében. A RUBY™ éleszté szelekcidjanal elsédleges szempont volt az
éleszt6 jelentds tioltermelése.

A RUBY™ -t egy innovativ mikrobioldgiai megkdzelitéssel szelektéltak és egyediildllo B-lidz aktivitasa
teszi kiilonlegessé. Ezen specidlis aktivitasanak kdszonhetéen a RUBY™ vordsbor éleszténk kivé-
teles tiolfelszabadito potenciallal rendelkezik.

EL6NY6K ES Ezen kilonleges tulajdonsagoknak és a robusztus, megbizhaté erjesztési teljesitménynek kdvetkeztében
a RUBY™ kivaloan alkalmas intenziv, friss és 6sszetett aromatikaju vords borok készitéséhez. A RUBY™-

EREDMENYEK val erjesztett borokat a feketeribizli, az egres, a szilva, flszerek és szamos frissité gydgyndvény
aromajegyei jellemzik, melyek finom tanninszerkezettel, teltséggel és hosszu utéizzel parosulnak.
Fajtak: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Pinot Noir, Tempranillo, Grenache, Malbec, Néré.
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Tiol analizis a palackozott borokban. — RUBY™ — Kontroll
Tempranillo, Spanyolorszag . L o ) .
(14.5tf%; pH=3,8; 5,0 g/! titralhato sav) Erzékszervi biralat (13 birald). Merlot 2022, Németorszag
' (13,7tf%; pH=3,7; 5,1 g/l g/It. sav)

YSEOTngérés: Yeast Security & Sensory Optimization: Eleszté Biztonsagi és Erzékszervi (min6ség)

YS EOTM Optimalasi eljaras. Az YSEO gyartastechnoldgiatdl a legjobb éleszték még jobbak lesznek.
process A novekvd technoldgiai kihivasok arra 0sztonozték a Lallemand-t, hogy egy Uj élesztégyartasi

s : ™
with Visannton steto Uaeersity  €ljarast fejlesszen ki, az YSEO -t. Ez az eljaras javitja az éleszt vitalitasat, optimalja az éleszté

erjesztési tulajdonsdgait, noveli az alkoholtlirést, csokkenti az illathibds erjedés kockdzatat.

Az YSEdMéIeszték természetes és GMO-mentes élesztok.
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TULAJDONSAGOK

« Saccharomyces cerevisiaevar.cerevisiae

«  Optimalis erjesztésihdmérséklettartomany: 16-28°C

+ Alkoholtolerancia: 16 tf%

« Nagy erjesztésisebesség
“Killer K2" killeraktiv

« Alacsony nitrogénigény

« Alacsony SO, termelésipotencial

« Azillé tiol aromakhoz kétédé kiilonleges anyagcseréje miatt elényos a szerves tapanyagforras
hasznalata. A STIMULA SYRAH™ haszndlata ajanlott a RUBY™ tiolfelszabadit6 anyagcseréjének
optimalasara.

+ Rozé erjesztésére is kivalo élesztdé

HASZNALATI UTASITAS

A.) Rehidratacio rehidrataciés tapanyag hasznalata nélkiil
Dézis: 20-40 g/hl

1. Rehidratalja az éleszt6t 10x-es mennyiségi (1 kg éleszt6 10 | viz) 35-40 °C-os, klormentes vizben.

2. Finoman keverje, szuszpendalja az éleszt6t és varjon 20 percet.

3. Adagoljon a rehidratalt éleszt6h6z a beoltandé tételbdl Gigy, hogy a rehidratalt élesztd és a beoltandd must/cefre
hémérséklete kdzott ne legyen magasabb a hémérséklet-kilonbség, mint 10 °C.

4. Oltsa be a mustot/cefrét az el6készitett élesztovel.
B.) Rehidratacio rehidratacios tapanyag hasznalataval

Magas varhaté alkoholtartalmu mustok/cefrék (> 13 tf%), alacsony zavarossag (< 80 NTU) vagy egyéb kihivast jelenté korilmény
esetén,javasolta GO-FERM™ termékek egyikének hasznalata (élesztévédo) az élesztérehidratacid alatt.
Kovesse akivalasztott GO-FERM™ termék rehidratacios utasitasait.

0 Megjegyzés:
A rehidratdcio és szoktatas teljes ideje nem haladhatja meg a 45 percet! Alapvet6 kdvetelmény, hogy a rehidrataciéhoz
tiszta edényt hasznaljunk. A direkt beoltds (rehidratacio nélkili) dltaldban nem javasolt. Az éleszté szdmdéra a megfeleld

tapanyagellatast biztositanikell azerjedés soran.

CSOMAGOLAS, TAROLAS

+ 0,5 kg-os vakummcsomagoldasban.

« Szaraz, h(ivos helyen, eredeti zart csomagoldsban tarolva, garantaltan megfeleld aktivitadsu marad.
« Felbontas utan felhasznalando! Kérjiik a hasznalati utasitasok betartasat!

Az itt leirt informaciok helytalldak és a legjobb tudasunknak megfeleléek. A gyarté garantalja a termékmindséget.
Egyedi alkalmazasért, meghatarozott kezelés sajatos koriilményeibdl ad6dd kovetkezményeiért az elallitd nem véllal felel6sséget.
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