Boréleszt6
Természetbdl szelektalva

LEVEL2 GUARDIA®

Metschnikowia pulcherrima

AKTIV BIOPROTEKCIOS ELESZTO VOROS BOROKHOZ

A bioprotekcié alapelve: a mikrobialis dinamikat hasznalva a hasznos mikroorganizmusok szaporoda-
sdnak 6sztonzése és a karos mikroorganizmusok névekedésének gatlasa.

A LEVEL’ GUARDIA™ egy, az IFV (Francia Sz6lészeti és Boraszati Intézet) altal természetbdl szelektalt,
Uj nem- Saccharomyces ( Metschnikowia pulcherrima) éleszt6, mely a borok bioprotekciéjara kivaldan
alkalmas. A borkészités korai fazisaban hasznalva a jé alkalmazkodé és szaporodé képességével a
LEVEL’ GUARDIA™ lehetévé teszi a korai és hatékony telepképzést a vérds mustokban.

A LEVEL® GUARDIA™ nagy koncentréaciéban valasztja ki a pulcherrimin savat, ami erételjes vaskelat-
képzd anyag. Azigy kialakult vashidny miatt a kdrnyezet alkalmatlanna valik a szennyezd, kdros mikro-
organizmusok szaporodasahoz. Ezek az egyediilallé tulajdonsagok teszik a LEVEL® GUARDIA™-at
egyeddlalléan hatékonnya a nemkivanatos mikroorganizmusok széles kore ellen (oxidativ éleszték,
Brettanomyces spp., ecetsavbaktériumok). A LEVEL* GUARDIA™ hasznélhaté az 6kolégiai borkészités-
ben, és akénessavcsokkentés remek eszkoze is.

ELONYOK ES EREDMENYEK

Avordsborkészités prefermentacios (hidegmaceracio, szénsavmaceracio) [épésének hasznos természetes segédeszkdze a LEVEL®
GUARDIA™: alacsony hémérsékleten is j6 szaporoddképességui, nem erjeszt, viszont felhasznalja az oxigént és mas mikrobék eld|
lekoti a vasat, mint a szaporodasukhoz sziikséges mikroelemet. Segit csékkenteni a kénessav mennyiségét a borban, és megaka-
dalyozza a karos mikrobakkal térténd szennyezédést a sziirettd| a tartalyba keriilésig. ALEVEL* GUARDIA™ kivaléan alkalmazhaté
a hidegaztatashoz (1. dbra). ElSsegiti a szekvenalt beoltdsra hasznalt szelektalt Saccharomyces cerevisiae adaptalédasat és szapo-
rodasatazalkoholos erjesztés hatékony véghezvitele érdekében.

A LEVEL® GUARDIA™ pozitivan hat a borminéségre, hiszen mikrobialis eredeti érzékszervi hibak nem alakulnak ki és érzékszer-
vileg elényds aromaanyagokjelennekmeg a borban (2. dbra).
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A Lallemand Oenology K+F programjanak egyik célja a természetben eléfordulé nem-Saccharomyces

|2| éleszték biodiverzitdsanak feltdrasa. A Lallemand folytatja az érdekes és eredeti nem-Saccharomyces
LE‘,EL éleszték szelekciojat, melyek a kereskedelmi forgalomban a LEVEL® termékkort alkotjak. Ezek a nem-
RANGE Saccharomyces LEVEL® éleszt6k Uj lehetéségekkel szolgalnak a boraszok szamara az izgalmas, Uj aroma-

komplexitésilehet6ségek tekintetében.
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TULAJDONSAGOK

Tiszta Metschnikowia pulcherrima kultura.

SO, tolerancia <40mg/l 6szes SO,

Alkoholtolerancia:nagyon alacsony.

Erjesztékapacitas: nagyon gyenge vagy nincs.

Alkalmazkodasi és szaporodasi erély: magas.

Optimalis hdmérséklet tartomany: 8-26°C.

Nem termel nemkivanatos komponenseket (illésav, SO,, H,S stb.).

Szelektalt Saccharomyces cerevisiae-vel torténd szekvenalt beoltas sziikséges azalkoholos erjedéshez.
Tapanyag management:a Saccharomyces cerevisiae-vel torténé beoltast kovetéen tdpanyagadagolas
(20 g/hlUvavital + erjedés 1/3-nal 10-20 g/hl) sziikséges.

Nagy mennyiségben termel erds vaskoté pulherriminsavat, ami gatolja a kdros mikrobédk szaporodasat!

ALKALMAZAS

Ajanlott dézis: 7-25 g/hl must vagy cefre, a korilményektdl fliggéen (hémérséklet, a mikrobioldgiai veszély mértéke, a
prefermentativ kezelés id6tartalma, a beoltdsidépontjastb.).

Adja minél kordbban a musthozvagy a cefréhez.

Rehidratéljaa LEVEL* GUARDIA™-t 10 x-es mennyiség( 20-30 °C-os tiszta vizben.

Ovatosan keverje el az élesztét a vizben és varjon 20 percet.

Oltsa be a mustot vagy a cefrét. A hémérséklet kiilonbség a must/cefre és a rehidratalt élesztészuszpencié kdzott nem lehet
nagyobb, mint 10 °C. Ha sziikséges egy- vagy kétlépéses szoktatast kell beiktatni.

Mindig tiszta edényben rehidratalja az éleszt6t!

CSOMAGOLAS, TAROLAS

+ 0,5 kg-os csomagolas.
« Széraz helyen tarolja: 4-11°C-on.
+ Felbontas utan hasznalja fel!

Dy

| eSS /R . TR T
FK “I%% @ @ @ @ @ e LALLEMAND OENOLOGY

A\ WINE WIN NUTRIENTS ENZVMES CHITOSAN VINEVARD Original by culture
FERMENTACGIO VEASTS BALTERA /PROTECTORS WACTIAED VeAsTs SOLUTIONS 'ginal by cuitu

KOKOFERM Kft. - 3231 Gyongydssolymos, Csakkdi ut 10. « Tel.: +36-37/370-892 - www.kokoferm.hu



