
Színstabilizálás, a bor szerkezetének gazdagítása, az összpolifenol-
tartalom (IPT=Teljes Polifenol Index) növelése

BORÁSZATI ALKALMAZÁS

A kivont és tisztított szőlő tanninok teszik a QUALITAN GRAPE DOLMAR terméket kiemelkedő érzékszervi tulajdonságúvá.
Színstabilizáló szerepük van, mert ezek a tanninok acetaldehid-hidakon keresztül stabil kötéseket alakítanak ki az antociánokkal a borban. 
Emellett erős antioxidáns hatással is rendelkeznek.
Jelenlétük segíti a bor színének megőrzését, valamint javítja a bor szerkezetét és komplexitását.
A QUALITAN GRAPE DOLMAR kiváló lehetőség a csúcsminőségű borok polifenol-tartalmának növelésére, ahol az erjedés során különösen 
fontos a tanninok és antociánok arányának optimalizálása – ez ugyanis kulcsfontosságú a bor színstabilitásában, szerkezetében és 
komplexitásában.
A szőlő tanninok kínálatában megtaláljuk:
QUALITAN SEED – magtanninok, reaktívabbak, ideálisak mikrooxidációs folyamatokhoz,
QUALITAN SKIN – héjtanninok, selymesebb karakterrel, a testesség és szerkezet fokozására a kész borban,
és végül a QUALITAN GRAPE DOLMAR, amely a két típus keveréke, használható erjesztéstől egészen a palackozásig.

ALKALMAZÁSI UTASÍTÁSOK, MEGJEGYZÉSEK

ADAGOLÁS
5-10 g/hl
Maximális dózis:
Nem alkalmazható.

Allergia nyilatkozat.
Allergiamentes.
Ellenjavallatok és óvintézkedések.
Nem alkalmazható.

HASZNÁLATI UTASÍTÁS
Oldjuk fel a szükséges mennyiségű QUALITAN GRAPE DOLMAR-t a saját tömege tízszerese mennyiségű mustban vagy borban.
Ez elősegíti a termék teljes és egyenletes oldódását.

CSOMAGOLÁS ÉS TÁROLÁS

A QUALITAN GRAPE DOLMAR 100 g-os és 5 kg-os kiszerelésben érhető el.
A csomagoláson minden esetben feltüntetésre kerül a lejárati dátum / minőségét megőrzi időpont.
A terméket száraz, hűvös, fénytől védett helyen kell tárolni. Az eredeti, bontatlan csomagolásban a minőségi jellemzők a gyártástól 
számított ideig megmaradnak.

ÉLELMISZERIPARI TERMÉK: Ez a termék megfelel az (EK) 491/2009 és 2019/934 rendeleteknek, így minden tisztasági követelménynek eleget tesz, amely szükséges ahhoz, hogy élelmiszeripari termékhez, 
például borhoz adható legyen. BORÁSZATI KÓDEX: A termék megfelel az aktuálisan érvényes Nemzetközi Borászati Kódexnek (International Oenological Codex). Ezenkívül teljesíti a Codex Alimentarius előírásait 
és higiéniai szabályait, valamint összhangban van az élelmiszer-adalékanyagokra és mezőgazdasági-élelmiszeripari segédanyagokra vonatkozó európai szabványokkal.
GMO-MENTESSÉG: A termék nem tartalmaz és nem származik genetikailag módosított szervezetből (GMO).
NEM IONIZÁLT TERMÉK: A termék nem esett át ionizáló kezelésen.
Érvényesség: Ez a dokumentum 3 évig érvényes, kivéve, ha azt egy újabb változat felül nem írja, vagy más módon nincs jelezve.
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