KERTBARATOKNAK

A korte iranyitott
cefrézése és erjesztése

KORTEHEZ AJANLOTT CEFREZESI ES
ERJESZTESI SEGEDANYAGOK

Pektinbonté, aromafeltéard enzimek, specié-
lis élesztétapanyagok, fajtajelleg- és gyi-
mélcsillatfokozé éleszték, aroma-felszaba-
dité béta-glikoziddz enzim, habzasgatlés.

KEMENYITO ES AZ UTOERLELES

Az egészséges kortét feldolgozés el&tt ma-
gas keményitS-tartalma miatt utéérlelni kelll
Ennek ideje fajtatél és érettségi fokiol ers-
sen figg! Technolégiailag érett, pélinkanak
szedett korténél, 10-15 °C tdrolasi hdmér-
sékleten 1 hét kérili az utéérlelés ideje. Uto-
érlelés sordn a gyimoles természetes ke-
ményitébontd enzimei névelik a gyiméles
erjeszthetd cukortartalmat, igy novekszik o
kinyerhet§ alkohol mennyisége (3-5 t%-rél
akér 6-7 f%-ra is]. Az aromaanyagok ér-
zékszervi nyomon kévetése fontos, mert az
aromaanyagok a keményité lebomldsa elétt
eloxidélédhatnak. A keményits lebomlésa-
val parhuzamosan a kérte dltaldban szé-
pen besargul.

A KORTE BECEFREZESE

A berendezések tisztasaga, higiénigja a
korte feldolgozasanal kilénssen fontos kér-
dés (magas pH). Az utdérlelési idé kivara-
sa utén a gylimdlesdt vélogatjuk (zéld, tal-
érett, romlott gyimslessk kézi kivalogatd-
sa). Csak 100%-osan egészséges gyu-
mélcsbél lehet j6 pdlinkét készitenil Az aro-
mavédelem miaft eleve hitstt gyiméles ke-
ril becefrézésre, ezutén mossuk, bedaral
juk, levélasztiuk a szérat, a magot. Save-
zds utén bekeverjik a pektinbonté enzime-
ket, a szitkséges éleszt6tapanyagot, a re-
hidratalt és cefre hémérsékletéhez szokta-
tott fajélesztét. Ha sziikséges, habzasgatlot
is hasznéljunk.

A CEFRE SAVAZASA

A kérte pH-ja magas! A cefrében lévé,
vagy technolégiai hibabél belekeriils ké&-
ros mikrobak a magas pH-n j6l szaporod-
nak, j6l miksdnek: tejsavbaktériumok (Lac-
tobacillus, Pediococcus)>ecetsav, COs, tej-
sav, mannit és kdros aromatermelés; talaj-
baktériumok (Clostridiumok)>akrolein, vaj-
savtermelés stb.). Ezek leghatékonyabb
gétldsa a cefre mielébbi savazdsa, amivel
a kértepdlinka-hibék javarészt elkerilhe-
t6k! Mindig o pektinbonté enzim bekeve-
rése el8tt savazzunk! Savazésra legjobb a
foszforsav vagy a foszforsav-tejsav keverék
(kistermel8knél BORKOSAYV). A savadago-
léssal a cefre pH-jat 3,0-3,2 kézé allitjuk.
Mindenképpen legaldbb 3,5 pH ala kell
savaznunk, mert ezen a pH-n mér a bak-
tériumok dénté tébbsége gdtol. A 3,2-re
torténd pH-csékkentés a vadélesztéket po-
fonszertien éri, blokkolja 3,0-as pH alé ne
savazzunk, mert ez mar aktivitds-csokke-
nést okoz a pektindzokndl, és az éleszté
komfortérzete is csékken, ami negativ ha-
tas0 az aromatermelésre! 2,8-as pH alatt
a pektinbonté enzimek mar erésen gat-
lédnak.

Tapasztalat szerint 0,3-0,5 egységnyi
pH-csékkentéshez 100 kg gyimélesnél kb.
1 liter 10%-0s foszforsavra van szikség.
A savhozzéadés utén alapos elkeverés,
majd pH-mérés kévetkezik. Ha sziksé-
ges, végezziink még egy lépésben pH-kor-
rekciét.

A PEKTIN BONTASA

A gyimolesot teljes érésben kell leszedni,
mert a fan megszottyadt, tilérett gylimolcs
természetes pektindzai joval nagyobb me-
tilalkoholtartalmat eredményeznek minden
gyUmédlesnél, ha hagyjuk 8ket dolgozni, és

t0lérik. Tolérésben az aroma is kérosodik.
A lallzyme pektindz termékkdr enzimei
nagy tisztasagl enzimek (oxidaz és fa-
héjsav-észterdz-mentes), melyek alkalma-
zéaséval elkeriiljiik o képzéds emelkedet-
tebb metilalkoholtartalmat! A gyimélcs-
cefréknél, igy a karténél is, alkalmazhatok
Lallemand pektindzok: Lallzyme C, HC, EX-
V, Cuvée Blanc.

A mechanikai feltéras mellett a pektin en-
zimes lebontésa alapvet fontosségi: a cef
re gyors elfolyésitésa az egyenletes, oxi-
décié ellen véds erjedés egyik alapjal
Alapvet8en tébb a fajtaillat! Jobb az
alkoholkihozatal! Szikséges a cefre erjedés
alatti és f8zéskori habzésanak alapvetd
csokkentésel

AZ IRANYITOTT ERJESZTES
SEGEDANYAGAI

Szdritott fajélesziék {gyimslcsdnként mds)
UVAVITAL komplex élesztétapanyag, OPTI-
MUM-WHITE illatfokozé élesztétépanyag,
FOAMSOL habzasgatlé!

A cefreerjesztésre szelektdlt fajéleszték
i6 tulajdonsagai: gyors erjedésinditas (k&-
ros cefreoxidacié megakadalyozésal,
gérdilékeny, egyenletes, nem robbands-
szer( maradékcukor nélkiili erjesztés, ked-
vezd aromadsszetétel, a gyimdles fajta-
jellegének kiemelése! Kedvezé az alkohol-
kihozatall Az erjedési melléktermékek mi-
nimalis mennyiségben képzédnek, keve-
sebb az el és utéparlatl Csekély glice-
rinképzés, tehdat jobb az alkoholkihozatal!
A spontan erjedésnél sok glicerin képzs-
dik {Apiculatus és Torulaspora éleszték)!
Csekély az SOstermelés (25-30 mg/!
alatt), kisebb a habzds. 10 °C+él a |6 cef-
reélesztd mar erjesztéképes. Az Uvaferm
PM és 228 mar 6-7 °C-on beinditja a cef-
re erjedésétl

Fajéleszték beoltdsi doézisa (egyéb mik-
roorganizmusok elnyomdsa): normal dézis:
20 g/hl, egészségkdarosodott alapanyag:
50 g/hl fajéleszts.
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PALINKAKESZITESHEZ AJANLOTT
UVAFERM FAJELESZTOK

UVAFERM 228, SC, CGC-62,, SLO,
PM,CM, DANSTIL A. Kértéhez a 228-as és
az SC kiemelten j6!

Az UVAVITAL komplex élesztétapanyag
Ssszetétele: élesztékomponensek (amino-
savak, peptidek, szterolok, felitetlen zsir-
savak, élesztéseijtfal stb.), vitaminok (tia-
min, biotin, pantoténsav, folsav stb.), mik-
roelemek (Cu, Zn, Se), amménium-foszfat
és -szulfat. Hatésa o teljesen kiegyens(-
lyozott, optimdlt éleszté-anyagcesere: alap-
vetéen jobb min&ség! Tébb alkohol kép-
z&dik, mert kevesebb az erjedési mellék-
termék (ecetsav, acetaldehid, piruvét, ke-
toglutarat, kozmaolaj stb.), tobb gyiimélcs-
észter és tobb fajtaaromal Dézisa: 1-2 x
10-20 g/hl cefre.

OPTIMUM-WHITE AROMAFOKOZO
Er8sen redukdlé hatdst tapanyag. Hatdsd-
ra t6bb gyimélcsaroma képzédik és fajta-
aroma 8rzédik meg. Dézisa: 30 g/q gyii-
molcs. Bekeverés o cefrézésnél a fajélesz
t8s beoltés el&tt. UVAVITALhasznélat az
OPTIMUM-WHHITE melleft: 10-20 g/q az
erjedés lecsengd fazisdban. Kissé elérege-
dett, oxiddltabb cefrék visszafiatalitdsdra is
jél hasznalhaté lepdrlds elétt: frissebb, gyi-
molcsésebb pélinkal

FOAMSOL SZILIKON HABZASGATLO
Ha a pektinbontas ellenére az erjeszt&tar-
talyban vagy a t6z8istben habzik a gyi-
mélescefre (nem csak o pektinanyagok,
hanem a fehériék is okozhatnak hab-
zdst), 5-15 g/hl FOAMSOL megsziinteti a
felhabzast, vagy kezelheté médon korla-
tozza azt.

ERJEDESVEZETES

Optimdlis gyimélcscefre-erjesztési hémér-
séklettartomany: 17-20 °C. Kérténél, kiils-
nésen Vilmoskérténél: 17-18 °C. Erjesztés
folyamatos, lasst cefrekeverés mellett tor-
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HIRDETES

ténjen, vagy naponta 1-2 alkalommal kéz-
zel kell atkevernil A keverés hatéséra az
enzimek és éleszték hozzéaférnek a pektin-
hez, cukorhoz és a megfelel hités is csak
cefrekeveréssel oldhaté meg. A teljes kier-
jedés utan is marad szorbit (édes cukor-al-
kohol) a kortecefrében, ami nem jelent
problémat.

LALLZYME B AROMAFELSZABADITO
ENZIM

Adagolni utéerjedésben vagy erjedés utan
kell. Dézisa: 3-5 g/hl cefre. Cefreh8mér-
séklet legalabb 11-12 °C (idedlis 15 °C
felett], 3-4 hetes id8igény(i az enzimkeze-
lés {oxidacio ellen védeni kell a cefrét)l A
kérténél, almdndl, birsalmdénél, birskérté-
nél, muskotdlysz&léknél kilsnésen fontos,
mert sok glikozidosan kététt aromaanya-
guk van!

VIZSGALATI EREDMENYEK

2009-ben alakult meg a PALINKAH kon-
zorcium a magyar pdlinka eredetvédelmi
hatterének, erjesziés- és pérlastechnold-
gidjénak, min8ségének stb. fejlesztésére.
A konzorcium tagjai a Corvinus Egyetem
(oktatés, kutatds), a Wessling Hungary
Kft. (pélinkaanalitika, eredetvédelmi adat-
bazisfelépités), a Hagyé Kft. (erjesztés és
lepérlastechnolégia gépészeti vonatkoza-
sai) és az erjesztés biolégiai folyamatai-
val és annak iranyitaséval foglalkozé
Kokoferm Kft.

Sok minden mellett az eredetvédelmi
vizsgélataink egyik gyimélcsére, a korté-
re vonatkozéan is sikeriilt a konzorciumi
munkénk soran értékes eredményekhez
jutnunk. A kévetkez8kben réviden ossze-
foglaljuk ezeket az 0j vizsgdlati eredmé-
nyeket. 2013 év elsé felében hit6hazi
Triumph Pachams kértével végeztink ki-
|6nboz8 cefrekezelési kisérleteket. A ki-
sérletsorozat egyértelml  eredményeinek
dsszegzése:

1. A Lallemand 0j fejlesztési Optimum-
WHITE® aromavéds élesztétépanyaga 30
g/hl dézisban alkalmazva 19%kal tébb
etil-24ransz-4-cisz-dekadioenodt kérfe ve-
zéraromdt eredményezetf, mint a kontroll.
A metil-24ransz-4-cisz-dekadioencét ese-
tén 9%-0s az Optimum-White kezelés ho-
zadéka.

2. Az UVAFERM 228-as aromafelsza-
badits, fajtajellegfokozé élesztd metil-2-
transz-4-cisz-dekadienodt esetén 24%-kal,
etil-24ransz-4-cisz-dekadienodt esetén 16%-
kal szabaditott fel tobb vezéraromét, mint
a kontroll éleszts.

3. J6 gyiimélesmin&ség és megfelels cef-
rézési technolégia mellett az Optimum-
White aromamegérzé tapanyag és az
Uvaferm 228 aromafelszabadité fajélesz-
t6 hasznalata egyiittesen a Vilmoskérte pé-
linkékat a vezéraroma tekintetében méar az
50 mg/l etil-2-transz-4-cisz-dekadienodt
koncentréacié hatar félé emeli, ami a
Wessling dltal elvégzett mérések sokasé-
ga alapjan a prémium Vilmoskérte pdlin-
kék esetén meghatdrozé.

4. Az is bebizonyosodott, hogy a béta-
glikozidéz aromafelszabadité enzimet
csak az erjedés alalt, vagy révid cefretéro-
léssal szabad alkalmazni. A 4 hetes cefre-
tarolds csokkentette a metil- és etil-2-transz-
4-cisz-dekadienodt mennyiségét. Ha tehat
aromafelszabadité célzattal végzink béte-
glikoziddz enzimes kezelést a kdrtéknél,
Ogy a béta-glikozidéz enzimet mér a cef
rézésnél (2 g/hl lallzyme Cuvée-Blanc)
vagy az erjedés sordn érdemes a cefréhez
adni (3-5 g/hl Lallzyme Beta). Erjedés utdn
7-10 napndl ne téroljuk tovébb a kértecef
rét, mert csékken a vezéraroma anyagok
mennyisége.

Korabbi pdlinka témaji szakcikkeinket
megtalalio a www.kokoferm.hu honlapun-
kon.

Dr. Kovacs Istvéan
Kokoferm Kft.

AZ ERJESZTES A MINOSEG ZALOGA

Jo terméshez jo anyagot!
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OPTIMUM WHITE
ELESZTOTAPANYAG.

A j6 bor és a palinkanak valé gyiimolcscefre elkészitéséhez szikséges erjesztési
segédanyagok megvasarolhatok a gazdaboltokban. A gazdaboltok a fenti csomagoldst
anyagokat a HARMATH Ker. Bt-nél szerezhetik be (2013 Pomaéz, Mikszath

Kalman utca 11. Tel/fax: 26/325-956 M: 30/221-86-20).
Honlap: www.harmathker.hu
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