PALINKACEFRE KESZITES ES ERJESZTES TECHNOLOGIAJA

HASZNOS TANACSOK BERFOZETOKNEK

. A gyiimdlcs szedése: 1. Savazas horkdisavval
» Egészséges érett, de nem talérett gylimdlcs! Ne a foldrdl szedjik! Ha a foldrél kell felszedni és s haszralat eldtt vizbenieloldar
talajszennyezett a gyiimolcs, mossuk meg! Borlkfieay « 1-3 g/kg gyiimdlcs savigény
* Nyaron lehet6leg reggel szedjik, hogy ne legyen meleg, vagy hagyjuk egy éjszakdt gyimdlcsds « kéros baktériumok gatlasa
ladaban lehdlni, és csak masnap reggel cefrézziik be! . 6 « szebb illatd palinka
* Ha nem egészséges a gyiimolcs minél gyorsabban dolgozzuk fel, mieldbb savazzuk le, és azonnal Bt * jobb alkohol-kihozatal

oltsuk be fajélesztGvel! 2. Pektinbontd enzim bekeverése

2. A cefrézés: .
\ « Tisztara mosott eszkdzdkkel dolgozzunk! Az eszkdzéket haszndlat utdn mossuk el, : !.Azljlg.g);lglgkg(ééﬂe

és legalabb szezon el6tt és utdn ferttlenitsik le! « 2-30A00 | vizzel higitott cefre,
Zuzas (magozas is). Csonthéjasok magja az erjedés elsé néhany napja utan, a vizben szegény gyimélcsoknél

mikor mar a mag leiil a hordd aljdra, elvalaszthato. « hasznalat eldtt vizben feloldani
Slkng Mt meg |7l A ol e, sz nat: Losiilllf + jobb, gdrdilékenyebb erjedés, tobb

aroma és alkohol

7
\_

Kevéshé lédas gylimolcsoknél sziikség lehet viz hozzaadasara, hogy folyékony legyen a cefre.
A |6 a cefre tetejéig érjen.
Savazas borkdsavval (Harmathker Bt) pH: 3-3,2-re!!! Indikatorral mérni (Harmathker Bt). 3. Optimum White
: Csak néhany gyiimolcs van, amit nem sziikséges savazni pl: meggy, afonya. ; . Oxidiciot 6526 6lesztita
Pektinbontd enzim adagoldsa a cefre feltardsara, elfoly6sitdsara (Harmathker Bt)! s 'g:gepgﬁ?iﬁh?mg A
L Ne cukrozza a cefré'g,_men ez !@ryépyellenes, és a nagyobhb mértéki 30 g/h. Fajtajellegesebb, teltebb palinka,
cukrozas rontja a palinka mingségét! kevesebb elGparlat.
Alaposan legyenek bekeverve az anyagok!
. Az erjesztés: 4. Beoltas UVAFERM fajélesztdvel
e Tiszta edényzetben! Az erjedést daralas utan azonnal be kell inditani! Danstil A, CM, 228, PM éleszt0k
* Fajélesztds (Harmathker Bt) beoltds, majd a tapanyag (Harmathker Bt) bekeverése. valamelyikével: o
Alaposan legyen megkeverve a cefre, majd legyen (gy lezarva, hogy a gaz eltavozzon, de a levegd . %g»%’go%%cffm? f’f'thﬂdas eseten
ne tudjon érintkezni a cefrével! Hordétets abroncs nélkiil feltéve, folia vagy kotyogé. & 3 aken Wt T AAT (e .
Hiivds helyen, arnyékban erjedjen a cefre! |dedlis erjesztési cefrehGfok: 17-20 °C. betartésa (6ra, h6mér6, vizfiirdd)!
Ha kell, vizzel t6ltott, lefagyasztott PET palackokkal lehet néhany fokot hiiteni a cefrén. * gyors erjedés, tobb alkohol
Erjedés kdzben naponta tiszta keverdvel érdemes atkeverni a cefrét, majd vizzel lemosni a keverdt! : + aromagazdag palinka

A hahzés megakaddlyozasdra, ha sziikséges, a Foamsol habzasgatlé (Harmathker Bt) hasznalhat6! T -
_ 5. Elesztotapanyag adagolasa

4. Almatermésiiek, szdldk és mas illatos gyiimidlcsdk aromafeltaro enzimkezelése: o UVAVITAL:
* Az utoerjedésben keverjiink a cefrébe 5 g/hl Lallzyme Beta aroma-felszabadito enzimet. « 20 g/100 kg cefre

* Az enzimkezelés iddigénye a tarolds soran 3-4 hét, ezutan, ha lehet, azonnal f6zzilk a palinkat. e * hasznlat el6tt vizben feloldani
+ jobb alkehol-kihozatal

5. Erjesztés utani tarolas: « szebb illatok, izek
* Toltsiik tele a hordot, taroléedényt, majd légmentesen zarjuk!
* Hiivés, hideg helyen téroljuk a lef6zésig!
* Bogyos gyiimolcsoket, alacsonyabb alkoholtartalmu cefréket minél el6bb fézessiik le! Foamsol:
* Hosszabb idej(i tarolds esetén a cefrét 2,8-3,0-as pH-ra savazzuk le! (2. savazas) - « 5-15 g/100 kg cefre
¢ acefrére onteni
6. Palinkafdzés: * nincs kihabzas

_‘. sl 7. Aromafelszabaditd enzim

 5-15 ¢/100 kg cefre, borseprénél emelt dozis. LALLZYME BETA

* Jobban teli télthetd list, gyorsabban lef@zhetd cefre. ' 0 Egz%zneﬁﬁls ési ﬁefnﬁgégefre
o Azt (ist tisztitdsa is sokkal egyszer(ibb, mert nem ég ra a hab. (5 9100 kg geff’re)
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Reszletes felhasznalasi utmutato a csomagolasokon.
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