Természetbdl szarmazo
Enzim

LALLZYME

LEIRAS

A LALLZYME PL-PG™ egy folyékony enzimkészitmény, melyet az Aspergillus niger egy szelektélt torzsébdl
nyernek, és kifejezetten gyiimolcscefrék, gyimolcslevek és must pektin mentesitésére terveztek. Féleg
pektin-lidzt és poligalakturonazt tartalmaz. Egy tisztitasi eljardsnak koszonhetéen gyakorlatilag nincs
pektin-metil-észteraz aktivitasa (csak nyomokban van jelen).

ELONYOK, EREDMENYEK ES ALTALANOS INFORMACIOK A
METANOLCSOKKENTES KAPCSAN

A LALLZYME PL-PG™ kiilonodsen alkalmas gyumdlcscefrék, gyiimdlcslevek, mustok metanol-tartalmédnak
csOkkentésére/korlatozasara. A LALLZYME  PL-PG™ idedlis azokhoz a leparldsra  szant
gylimodlcsalapanyagokhoz, ahol a palinka/parlat metanol tartalmanak a lehet6é legalacsonyabbnak kell
lennie. Ez kiilondsen magas pektintartalmu gyimolcsoknél (ribizli, egres, korte, birs...), és exportra szant
tételeknél lehet kiemelten fontos! A LALLZYME boraszati enzimek pektindz-Osszetétele egyébként
kiegyensulyozott/idedlis, igy a metanol limitdldsnak hatékony eszkdzei! Fontos megjegyezni, hogy a
metanol tartalom szorosan 0Osszefligg a nyersanyaggal (gylimolcs tipusa, adott fajta, érettségi szint,
évjarat) és a gyartasi technologiaval.

A gyumolcs sajat pektinbontd enzimeit a leghatékonyabban az egészséges, nem tulérett gyiimolcs
gyors feldolgozasaval, a cefre savazasos pH-csokkentésével (pH 3,5-3,2-re), és a LALLZYME enzimek -
kilondsen a LALLZYME PL-PG™ - alkalmazasaval tudjuk hatékonyan elnyomni!

HUtéhazi gyimdlcsoknél a pektinbontasi folyamatok elérehaladottak a gyiimdlcs sajat enzimei éltal, igy ha
ilyen gyiimolcsot cefréziink, torvényszerl a magasabb metanoltartalom a parlatokban.
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TULAJDONSAGOK ° GyuUmolcscefrék, -levek, mustok pektinbontésa.
+ Pektin-metil-észteraz aktivitasra tisztitva.

« Konnyebb sz6l6- és a gylimolcsfeldolgozas, gordiilékeny erjesztés.

ALKALMAZASI DOZIS

3-5 g/hl az optimalis koriilmények kozott.
5-8 g/hl extrém korilmények kozott.

A lehet6 leghamarabb adja a LALLZYME PL-PG™-t kdzvetlenil a kezelendd alapanyaghoz. A jobb
keverhet6ség érdekében higitsa fel az enzimkészitményt 10-20x-os mennyiség( vizben vagy
gyumolcslében. Hatékony mukodésre 10 °C folott szamithatunk; a hémérséklet befolyasolja az
enzim dozisat és a kezelési id6t.
Az enzimmkoddés tartomanya:

« HOémérséklet: 15-55 °C — optimalis hémérséklet tartomany: 20-45 °C

« pH:2,9-5,5 - optimalis pH tartomany: 3,5-5,5
A kezelési id6t, az adagoldst a hémérséklet és a pH befolyasolja, optimalis kortiilmények kozott 2-3
Ora, szélséségesebb koriilmények kozott 24 ora.

Az enzim aktivitast nem befolydsolja a normal boraszati SO, hasznalat.
Az enzim fehérje, amit a bentonit eltavolit. Ne hasznéljon bentonitot az enzimkezelés ideje alatt. A

pektinteszt alkalmazhaté a pektinbontas hatékonysdganak (maradék pektin) ellenbrzésére a

pektinbontas utan.

CSOMAGOLAS & TAROLAS

« 25 kg-os mlianyag kanna. K@ K@

. 1kg-os kiszerelésben szezon el6tti FERIMIKFT.
elérendeléssel! ATSTEele
helyen, lehetdleg 4-8 °C kdz6tt, az eredeti, zart 3231 Gydngydssolymos, Csakkai dt 10. «
csomagolasban. Tel.: +36-37/370-892 -

« Afentitarolasi koriilmények kozott minéségét a el T

gyartasi id6tél szamitott 2 évig 6rzi meg.

A dokumentumban szerepl6 informaciok legjobb tudasunk szerint helyesek. Ez az adatlap azonban nem
tekinthet6 kifejezett garancianak, és nincs hatassal a termék értékesitési allapotara. 2022. aprilis

A LALLZYME PL-PG™ egy Lallemand receptura, amelyet a Lallemand és kutatéintézeti partnerei altal végzett kutatdsok és
kisérletek eredményei alapjan allitottak 6ssze, a hatélyos jogszabalyoknak megfelel&en.
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NUTRIENTS ENZYMES CHITOSAN
VEASTS BACTERIA /PROTECTORS VEAST DERIVATIVES SULUTIDNS Or/glna/ by culture

Visionary biological solutions - Being original is key to your success. At Lallemand Oenology, we apply our passion for innovation, maximize
our skill in production and share our expertise, to select and develop natural microbiological solutions. Dedicated to the individuality of your wine, we
support your originality, we cultivate our own.





