ALACSONYABB SZARAZANYAGTARTALMU, NEHEZEN SILOZHATO
FUFELEKHEZ, LUCERNAHOZ, PILLANGOSOKHOZ

h o (b

MAXIMALT SZARAZANYAG- ESTAPANYAGMEGORZESANEHEZEN KEZELHETO ALAPANYAGOKNAL

Nehezen silézhato takarmanyndvényekbdl jol tartositott, magas minéségui szildzs készitése nagy kihivast jelent.
Az alacsony cukortartalmu vagy a magas fehérjetartalmud névények, mint a lucerna és mas pillangoésok tartdsitasa
szigoru technoloégiat kivan.

A MAGNIVA Classic + by Sil-All szildzsoltéanyagot specidlisan ezekre a kihivasokra tervezték, és a kdvetkezékben van
segitséglinkre:

Q

Minimalja a szarazanyag veszteségeket az erjedés alatt Maximalja a takarmany minéségét és az emészthetdséget

MAGNIVA Classic+ by Sil-All: MIBEN SEGIT?

TEJSAVTERMELES, ENZIMES EMESZTHETOSEG ~ KITAROLASI STABILITAS ~ RUGALMAS NYITASES A KOVETKEZO ALAPANYAGOKHOZ TERVEZVE
ERJEDESVEZETES JAVITAS JAVITAS ETETHETOSEG

Nehezen silozhaté fuifélék, lucerna,

bt bt pillangésok akar 20% SZA tartalomtol!

MAGNIVA Classic + by Sil-All-al késziilt szilazsokban nagyobb a meg6rzétt szarazanyag,
nagyobb a tapérték a nehezen silozhaté takarmanynovények esetén. Az erjedési folyamatok
kontrollja ezeknél az alapanyagoknal segit abban, hogy jdl tartdsitott,stabil, magas
mindségu és még jobban emészthet6 takarmanyunk legyen.

A MAGNIVA Classic + by Sil-All harom specialis baktériumtorzs és nagy aktivitasu enzimek kombinacidja.

AKTIV OSSZETEVOK ELSODLEGES ELONYOK

Pediococcus acidilactici CNCM 1-3237 Gyors erjedés inditds, gyors pH csokkentés.

200 000 TKE/g szecska

Pediococcus pentosaceus NCIMB 12455 A P. acidilactici CNCM 1-3237 torzzsel kombinalva gyorsan lecsdkkentik

200 000 TKE/g szecska a pH-t a mikrobioldgiailag stabil szintre, igy biztositva, az értékes
OsszetevOk és igy a takarmanyozasi érték megdrzését.

L. plantarum CNCM MA 18/5U Ez a baktérium tovabb savanyit, igy viszi a végsd pH-ra az erjedést.

100 000 TKE/g szecska

B-Glikanaz Segit felszabaditani a cukrot a takarmanynovénybdl, biztositva a gyors

20 000 Nemzetkozi Egység/g termék EC 3.2.1.6 | erjedést.

Xilanaz

30 000 NE/g termék EC 3.2.1.8 Segit ndvelni a szildzs emészthetdségét.




GYORS ERJEDES, JOBB TARTOSITAS

A MAGNIVA Classic + by Sil-All harom egyediilallo
baktériumtorzsének kombinacidja gyorsan és
hatékonyan tartdsitja az alacsony SZA tartalmu
nehezen silézhaté takarmanyndvényeket.

A harom baktériumtorzs kombinacidja gyorsan
3,8 kordili értékre csokkenti az alapanyag pH-jat.
A gyors erjedés biztositja a takarmany optimalis
tartdsitasat, csokkenti a szdrazanyag veszteséget,
és stabilan meg6rzi a szildzs vagy fonnyasztott
szilazs takarmdanyozasi értékét a kitarolasig.

MIERT FONTOS EZ2?

Az alapanyag kiindulasi tdpanyag- és energia-
tartalmabdl tobb 6rzédik meg a kitarolasig.

A szarazanyag veszteség csokkentésével
nagyobb mennyiségl szildzs marad meg
az etetésig, igy csokken a takarmanykoltség.

JAVITOTT EMESZTHETOSEG

A MAGNIVA Classic + by Sil-All is tartalmaz egy

nagy hatékonysagu enzimkomplexet, ami két dologban

is hatékonyan m(ikodik kozre. A keményit6bdl erjeszthetd
cukrot szabadit fel, ami tdmogatja az erjedést.

Noveli a szildzs emészthetdségét.

MIERT FONTOS EZ?

Tobb cukor felszabaditasa biztositja a gyors és
hatékony tartdsitast. Emészthet6bb rost, jobb
hasznosulas, tobb energia, tobb tejzsir.

A Magniva Classic+ 6kolégiai gazdalkodasban is
hasznalhaté valtozata:

MAGNIVA

CLASSIC +

by Sil-All for organic use

MAGNIVA CLASSIC+ BY SIL-ALL:
NAGY KONCENTRACIOJU

(HC) TECHNOLOGIAVAL

18,9% SZA tartalmu lucernaszilazs SZA vesztesége
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MAGNIVA Classic+

Tejsavkoncentracio 23,7% SZA tartalmu

lucernaszilazsban
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Ammoniakoncentracio 18 % SZA tartalmu lucernaszilazsnal,
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) Noveli a rost
35| emészthetdségét

Tobb emészthetd
rost

AZ ENZIMEK
HATASA

KETTGS ENZIMHATAS

Enzimek

Oldhato rostfrakciokbol

oldhaté cukrok

Erjeszthetd cukrok, amit a baktériumok
szubsztratként hasznosithatnak

A vélasz a mai gyors, nagy teljesitményU betakaritégépek igényeire,

és a termék egyenletes kijuttatasat is biztositja (nincs tlepedés).




